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Bauerliche

Erzeugergemeinschaft

gewinnt

Forschungsprolekt

Landwirtschaft Die Bauerliche

Erzeugergemeinschaft Schwabisch Hall méchte
mithilfe der Wissenschaft die klimafreundliche
Fleischerzeugung vorantreiben.
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Wie S|eht die Fleischerzeugung in Zeiten von Klimaschutz aus? Dieser Frage widmet 5|ch ein ForschungsprOJekt der EU, das die Bauerliche Er-
zeugergemeinschaft Schwabisch Hall an Land gezogen hat. Am Ende soll eine Zertifizierung als klimaresilient erzeugtes Fleisch stehen.

achdem das Tierwohl in

der Mitte der Gesell-

schaft angekommen ist,

wollen wir den nichs-
ten Schritt gehen und die klima-
freundliche Fleischerzeugung vo-
rantreiben®, betont Rudolf Biih-
ler, Vorsitzender der Bauerlichen
Erzeugergemeinschaft Schwi-
bisch Hall (BESH). Zusammen
mit Universititen, Wissenschaft-
lern und Verbinden wird an ei-
nem Qualitétssiegel fiir klimare-
silient erzeugtes Fleisch gearbei-
tet, berichtet die BESH.

Weil einige Menschen Fleisch
fir klimaschidlich halten, ver-
zichten sie oft auf den Konsum.
Dabei konnen Futter und Tiere so
produziert werden, dass sie die
Klimabilanz nicht {ibermifRig
strapazieren. ,,Es soll in Zukunft
guten Gewissens moglich sein,
ethisch und 6kologisch korrekt
erzeugte Fleischprodukte zu es-
sen”, gibt Rudolf Biihler das Ziel
aus. ,,Wenn wir Fleisch und Wurst
essen, dann gute Qualitit: aus art-
gerechter Haltung, direkt von den
Hofen aus der Region und klima-
freundlich produziert.“

Die Biuerliche Erzeugerge-
meinschaft Schwibisch Hall habe
seit Jahren auf diesem Gebiet eine
Fiihrungsrolle inne: Seit 1988
wiirden die Tiere artgerecht ge-
halten - schon lange bevor es in
der breiten Bevolkerung ein The-
ma war. Seit drei Jahren arbeite
die Béuerliche Erzeugergemein-

, Wir diirfen nicht
dem Trend zur

industriellen

Produktion

hinterherlaufen.

Rudolf Biihler
Vorsitzender der Erzeugergemeinschaft

schaft Schwibisch Hall an der
Optimierung ihrer Klimabilanz:
»Wir bieten bereits jetzt Bio-
Fleisch an, das bei der Produkti-
on 49 Prozent weniger COU-Emis-
sionen verursacht und Qualitits-
fleisch mit weniger als 31 Prozent
verglichen mit konventioneller
Erzeugung®, erklirt der Vorsit-
zende. Um das zu erreichen, er-
halten die Tiere gentechnikfreies
Futter, Erbsen, Bohnen und Soja
aus der Region und von der Do-
nau (, Tropensoja“ ist verboten),
sie werden artgerecht gehalten
(Stufe 4 und 5), haben kurze
Transportwege in den Erzeuger-
schlachthof Schwibisch Hall und
werden dort COUO-frei geschlach-
tet. Die gesamten Schlachttiere
werden verwertet, vom Riissel bis
zum Schwinzle, die Abfille in ei-
ner dafiir zugelassenen Biogasan-
lage stofflich verwertet anstatt
der Verbrennung zugefiihrt,
schreibt das Unternehmen.

Nun hat die BESH ein zu-
kunftsweisendes Forschungspro-
jekt der EU gewonnen, das den
Prozess der Fleischerzeugung
vom Acker bis zum Teller noch
klimafreundlicher gestalten soll.
Es hat eine Laufzeit bis Ende 2024
und wird zu 100 Prozent gefor-
dert. Dazu wurde eine Gruppe
aus hochkaritigen Fachleuten ge-
bildet, die das Vorhaben wissen-
schaftlich begleiten: Mit dabei
sind unter anderem Prof. Dr. Wil-
helm Pflanz und Prof. Dr. Peter

Breunig (Hochschule Weihenste-
phan-Triesdorf), Prof. Dr. Bern-
hard Freyer (Universitit fiir Bo-
denkultur Wien), Prof. Dr. Tho-
mas Jungbluth, (ehemals Univer-
sitdt Hohenheim) sowie Prof. Dr.
Jorn Bennewitz (Universitdt Ho-
henheim). Im Rahmen eines Auf-
taktworkshops Anfang Oktober
auf Schloss Kirchberg sollen die
Aufgaben abgestimmt und verge-
ben werden.

Am Ende des Forschungspro-
jekts soll eine Zertifizierung des
klimaresilient erzeugten Fleischs
stehen: Bisher bietet nur der TUV
Siid ein solches Testat an, ab 2024
wird das Bio-Kontroll-Institut im
Schloss Kirchberg ebenfalls das
Siegel vergeben diirfen. ,,Wir Ho-
henloher Biuerinnen und Bauern
haben in Zukunft nur eine Chan-
ce, wenn wir weiterhin Produkte
von hdchster Qualitit anbieten®,
ist sich der BESH-Vorsitzende si-
cher. ,,Wir miissen dabei die Qua-
litatsfithrerschaft halten und diir-
fen nicht dem Trend zur indus-
triellen Produktion hinterherlau-
fen.«

Dazu zdhlt das Fleisch des
Schwibisch-Haillischen Land-
schweins beziehungsweise des
Qualititsfleischprogramms als
»geschiitzte geografischer Anga-
be“ (g.g.A.) der BESH. Um auch
in den nichsten Jahren fithrend
sein zu konnen, ,,miissen wir Ent-
wicklungen spiiren, erkennen und
umsetzen“, folgert Rudolf Biihler.



