pr:B”f BAUERLICHE
e ERZEUGERGEMEINSCHAFT Ausgabe 3/2006
o SCHWABISCH HALL Auflage: 2500

DREISPITZ

Organ der Bauerlichen Erzeugergemeinschaft Schwabisch Hall

ﬁﬂﬂhf *
hlua‘;j,
O% rte im
Land JHI ldee

Deutschland

Land der |deen 7
T T T X sche Bank

- ,.L.}'.l-__ e

—, = - (3 o
4%&&'”*4%?“5-

3 ;

B o

i

= ¢ SR

Béuerliche Erzeugergemeinschaft Preistrager des Wettbewerbs

_fi'x_-l"-

S

,Deutschland - Land der Ideen* seite 7



DREISPITZ Ansprechpartner

Die Organisationen und ihre
Verantwortlichen

Bauerliche Erzeugergemeinschaft
Schwaébisch Hall w.V. (BESH)
Vorstandsvorsitzender: Rudolf Buhler
Stellv. Vorsitzender: Martin Hanselmann
Mitglieder des Aufsichtsrats: Arnulf Rieger
(VS) Martin Seewald, Dieter Hofmann,
Christian Heinrich, Klaus Stpple.

Bauerliche Erzeugergemeinschaft
Schwabisch Hall (BESH)
Fleisch- und Wurst Vertriebs GmbH
Geschaftsfiihrer: Rudolf Bihler,
Rainer Heller

Erzeugerschlachthof Schwabisch Hall AG
Vorstand: Walter Mack

Aufsichtsrat:

Vorsitzender: Rudolf Buhler

Stellv. Vorsitzender: Martin Hanselmann
Wolfgang Stock, Arnulf Rieger,

Rainer Heller, Dieter Hofmann

Zuchtervereinigung

Schwabisch Hallisches Schwein (ZVSH):
Vorsitzender: Rudolf Bihler
Stellv. Vorsitzender: Werner Leonhard
Zuchtleiter: Albrecht Weber, Dr.a. Maite
Mathes
Beirat: Dieter Hofmann, Peter Gries, Chris-
toph Zimmer, Rudolf Senkenberg, Peter
Leonhard

Erzeugergemeinschaft
Qualitéatsfleisch-Ferkel
Schwabisch Hall w.V. (EGQF)
Vorsitzender: Martin Hanselmann
Stellv. Vorsitzender: Kurt Nothdurft
Beirat: Wolfgang Volpp, Dieter Hofmann,
Glinter Phillip, Friedrich Eberhardt, Kurt
Reinhardt
Geschaftsfuhrer: Thomas Griin

EZG bceuf de Hohenlohe
Vorsitzender: Klaus Stpple
Stellv. Vorsitzender: Karl Ehrmann
Beirat: Helmut Bleher, Wolfgang Stock,
Uwe Grombach

beeuf de Hohenlohe Markenschutz GmhH
Geschaftsfihrer: Rudolf Bihler, Helmut
Bleher

Landwirtschaftlicher Beratungsdienst
Schwaébisch Hall

Vorsitzender: Dieter Hofmann
Stellv. Vorsitzender: Christian Heinrich
Kuratorium: ‘Karl Fischer, Gunther Phillip,
Siegfried Ohr, Friedrich Eberhardt
Berater: Christoph Zimmer
Martin Schneider, Fritz Wolf

ECOLAND e.V.
Préasidium: Rudolf Biihler (Sprecher),
Gerald Herrmann (Stellv.)
Gerhard Walter, Klaus Stpple,
Geschaftsfuhrer: Marcus Wewer

ECOLAND Herbs & Spices
Geschaftsfuhrer: Rudolf Bihler
Buro
Raiffeisenstrafie 18
74523 Schwabisch Hall

Ihre Ansprechpartner

Vertrieb

Werner Vogelmann

Tel. 0791 - 9329042
Mobil 0173 - 3251560
Fax 0791 - 9329049

GrolRverbraucher/
Markte

Rainer Heller

Tel. 07195 - 941456
Mobil 0172 - 7262233
Fax 07195 - 941457

Vorstand Finanzen

Martin Hanselmann
Tel. 07904 - 9797-14

= Mobil 0173 - 3008237

Fax 07904 - 9797-79

Vorstand
Erzeugerschlachthof
Schwabisch Hall

Walter Mack

Tel. 0791 - 9329083
Mobil 0173 - 3118335
Fax 0791 - 9329089

Beratung Rindereinkauf
,bceuf de Hohenlohe*

,»Aus gutem Stall“

,»Du darfst* Kiihe

Klaus Stipple

Tel. 07939 - 990545
Mobil 0172 - 6228493
Fax 07939 - 990546

Beratung

,»,Du darfst“-Programm
Landwirtschaftlicher Beratungs-

dienst SHA QS und HQZ

Fritz Wolf

Tel. 07904 - 9797-70
Mobil 0172 - 7432307
Fax 07904 - 9797-79

SH-Qualitatsfleisch-
programm

' Herdbuchzucht, Ferkelerzeu-
| gung, Ferkelaufzucht, Mast

Christoph Zimmer

Tel. 07904 - 97 97-60
Mobil 0172 - 6330160
Fax 07904 - 9797-79

Beratung
SH-Programm
Landwirschaftlicher
Beratungsdienst
Schwébisch Hall

Martin Schneider
Tel. 07904 - 9797-71

5 Mobil 0173 - 3258741

Fax 07904 - 9797-79

ECOLAND
Okologischer Anbau

Marcus Wewer

Tel. 0791 - 93290-451
Mobil 0172 - 7277230
Fax 0791 - 93290-459

Zuchtbuchfiihrung

Georg Rileck

Tel. 07904 - 9797-61
(nur Montagnachmittag)
Tel. Privat 07959 - 2653
Fax 07904 - 9797-79

Betriebsleiter GV

Uwe Grombach

Tel. 0791 - 93290553
Mobil 0172 - 7423511
Fax 0791 - 93290559

Schlachtabrechnung

| Bettina Ruff

Tel. 0791 - 93290-81
Fax 0791 - 93290-89

Bauernmarkt
Schwabisch Hall

Ruth Pomreinke
Tel. 0791 - 93290551
Fax 0791 - 93290559

Werkstatt/Technik

Fritz Hessenthaler

Tel. 0791 - 9329094
Mobil 0174 - 4172732
Fax 0791 - 93290491



DREISPITZ Schlachthofseite

Walter aa.r

Feierliche Er6ffnung des Erzeugerschlachthofs am 22. und 23. April 2006
Vorbildliche Sanierung und Revitalisierung

Vor sechs Jahren musste die Stadt
Schwabisch Hall fir ihren Schlacht-
hof jahrlich 200 000 Euro zuschief3en.
Unter Fihrung der Bauerlichen Erzeu-
gergemeinschaft ~ Schwabisch  Hall
schreibt die Haller Schlachthof AG seit
funf Jahren schwarze Zahlen. Fur die
Erfolgsstory gab es auf der Aktionars-
versammlung von der Prominenz viel
Lob.

phie haben uns beeindruckt®, pries
das Vorstandsmitglied der Spar-
kasse Schwabisch Hall, Wilhelm Hof-
mann, die Bauerliche Erzeugergemein-
schaft Schwabisch Hall und deren Chef
Rudolf Bihler. Wenn ich das damals
einem Kollegen einer anderen Bank
gesagt hatte, hatte der uns fir verriickt
erklart, beschrieb er das Wagnis der
Sparkasse bei der 6,5 Millionen teuren
Renovierung des Schlachthofs mit einer
Finanzierung der BESH unter die Arme
zu greifen. Die Schlachthdfe Heilbronn,
Backnang, Ludwigsburg und Ansbach
hatten alle aus Rentabilittsgriinden
dicht machen mdssen.
Trotz der Investitionen von 6,5 Mil-
lionen Euro in den letzten vier Jahren,
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I hre Produkt- und Betriebsphiloso-

die zu 30 Prozent von Bund, Land und
EU bezuschusst wurden, verzeichnete
die Schlachthof AG im Jahr 2005 einen
Bilanzgewinn von 67 426 Euro. Er wird
nach Willen der Aktiondre zur Erho-
hung der Eigenkapitals eingesetzt. Auch
die Zustimmung der Aktionare, das
Stammkapital von 1,5 auf 2,0 Millionen
Euro aufzustocken, erfolgte einstimmig.
Gut 60 Prozent des Aktienkapitals hélt
die BESH, der Rest ist Streubesitz von
Bauern und Biirgern aus Hohenlohe.
Der Dank des Aufsichtsratsvorsitzen-
den der Schlachthof AG, Rudolf Bih-
ler, galt speziell Otto Schmalhofer von
Unilever. Wéchentlich werden im Haller
Schlachthof 1000 Tiere geschlachtet,
die von den Bauern der BESH fiir das Du
darfst Programm des Unilever Konzerns
aufgezogen werden. ,lhr Engagement
ist unsere Verpflichtung“, lobte Otto

Schmalhofer die Einhaltung der wichti-
gen Standards furr die Du darfst Wurst:
artgerechte Tierhaltung, keine Antibi-
otika, keine Gentechnik und umwelt-
schonende Landwirtschaft.

»Hier passt alles zusammen*, beschei-
nigte Ministerialdirigent Peter Hauk der
Béauerlichen Erzeugergemeinschaft. Der
Schlachthof sei ein wichtiger Baustein
im Gesamtkonzept der BESH. In Baden-
Wirttemberg mit seiner grofRen Kauf-
kraft sei die Pflege des oberen Markt-
segments bei Fleisch und Wurst sehr
wichtig. Wolfgang Reimer, Abteilungs-
leiter im Bundeswirtschaftsministerium,
begrufRte die gute Zusammenarbeit zwi-
schen Stadt, Landkreis, Bauernverband
und der BESH bei der Erhaltung und
Sanierung des Schlachthofs. Der Wirt-
schaftsforderer des Kreises Schwébisch
Hall habe wie kaum einer seiner Kolle-

Schlachtzahlen des Haller Schlachthofes

Das sind die Schlachtzahlen des Haller Erzeugerschlachthofs im vergangen Jahr:

141 846 Schweine, 15554 Ferkel, 14077 Sauen, 6 525 Stiick GroRvieh, 1 357 Kal-
ber und 2 387 Lammer. 90 Prozent der Tiere kamen von der Bauerlichen Erzeu-
gergemeinschaft Schwébisch Hall. Der Rest waren Schlachtungen Firmen Wust-
ner, Pollmeier sowie den ortlichen Metzgern und Bauern.
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Genieft das Lob der Aktionare und Promis: Die Fiihrungsmannschaft der Schlachthof AG. (von links) Dieter Hofmann (Aufsichtsrat) Rainer Heller (Auf-
sichtsrat), Walter Mack (Vorstand), Rudolf Buhler (Vorsitzender des Aufsichtsrats), Wolfgang Stock (Aufsichtsrat), Martin Hanselmann (Aufsichtsrat).

gen realisiert, dass die Landwirtschaft
auch ein wichtiger Wirtschaftsfaktor ist,
sagte Reimer. Fur den Bauernverbands-
chef Mugele ist die BESH ein Parade-
beispiel, wie man die Chancen im Markt
ausbauen kann. Rudolf Bihler habe mit
den Haéllischen Schweinen und dem
beeuf de Hohenlohe wichtige Marken-
zeichen aufgebaut. Lobende Worte fan-
den auch der Haller Vizeburgermeister
Roland Heckelmann und Dr. Thomas
Pfisterer vom Amt fir Verbraucher-
schutz und Veterindrwesen.

Gefeiert wurde die Einweihung Ubers
ganze Wochenende. Uber 1000 Géste
zéhlte die BESH am Samstag Abend, der
mit einem Bunten Programm und der
Band ,Hautnah“ gestaltet wurde. Auch
am Sonntag war das Festzelt und der
Erzeugermarkt auf dem Parkplatzge-
lande brechend voll. Zudem gab es Fiih-
rungen durch den Erzeugerschlachthof,
die reges Interesse fanden.

(Bernulf Schlauch)

Bild rechts oben:
Gaste beim Rundgang durch den
Erzeugerschlachthof

Bild rechts unten:

GroRer Festabend am Samstag. Uber

1000 Besucher lieRen es sich im Festzelt gut-
gehen und feierten bis in die Morgenstunden.
Fotos: Bernulf Schlauch




DREISPITZ Schwéabisch-Héallisches Schwein

Freilandmuseum Wackershofen:

Schwabisch-Hallischer Schweinetag

Ganz im Zeichen des Schwabisch-Hal-
lischen Schweins stand das Freiland-
museum Wackershofen am 21. Mai.
Am ,Tag des Schwébisch-Hallischen
Schweins* zeigten hier Museum und
Bauerliche Erzeugergemeinschaft
Schwaébisch Hall den Stand der Schwei-
nezucht der Offentlichkeit. Dazu gab
es Angebote wie eine Strohhupfburg
und spezielle Fuhrungen fur Kinder
und die Verkdstigung Uber das Team
des Bauernmarktes.

as komplette Zuchtprogramm

war zu sehen, so reinrassige

Schwébisch-Hallische Herdbuch-
eber, Herdbuchsauen, deckféhige Jung-
sauen bis hin zu SH*Pi Mastferkeln und
Mastschweinen. Im zur EXPO errichteten
Pavillion wurde eine Sonderschau zur
Béauerlichen Erzeugergemeinschaft ge-
zeigt. Fachkréfte der BESH und des
Landwirtschaftlichen Beratungsdienstes
Schwabisch Hall informierten und stan-
den beratend zur Verfigung.

Das Schwabisch-Hallische Schwein
ist bekannt geworden, kaum ein Besu-
cher war noch nicht mit der Geschichte
dieser Rasse vertraut. Der gute Ruf der
hervorragenden Fleischqualitét eilt ihm
voraus. Entsprechend gro war die
Nachfrage, wo das Fleisch der Tiere
gekauft werden konne.

Die zehn Wochen alten Ferkel sind schon selb-
standig. Fotos: Haller Tagblatt/Hug
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Schwabisch-Hallische Muttersau des Freilandmuseums Wackershofen mit Produktionsleiter Chris-
toph Zimmer. Weitere Betriebe fur die Ferkelerzeugung werden dringend gesucht.

Wichtiges Ziel ist der Ausbau des
Schwabisch-Hallischen Qualitatsfleisch-
programms. Es werden dringend weitere
Herdbuchzlichter und Ferkelerzeuger
gesucht, um die Nachfrage bedienen
zu konnen. Die festen garantierten
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Vor allem Kinder konnten von den niedlichen
Russeltieren nich genug bekommen.

Zuschlédge fir Schwabisch-Hallische
Jungsauen, Ferkel und Schlachtschweine
ermdglichen es jedem teilnehmenden
Landwirt deutlich mehr zu erldsen als im
konventionellen Markt. Da die Abnahme
der Tiere durch die BESH garantiert
wird, ist eine langfristige Sicherheit flr
den Schweinehalter gegeben.

Das Interesse an der Ausstellung war
grof3. An die 1 000 Besucher kamen, um
die Schwabisch-Héllischen Schweine am
Aktionstag zu sehen, und das obwonhl
durch das Stadtfest in Schwébisch Hall
und einige andere Aktionen in der
Region sehr viel geboten war.

Am Grill gab es ebenfalls Spezialita-
ten vom Schwaébisch-Hallischen Land-
schwein. Mit gutem Appetit nahmen
die Besucher das Verpflegungsangebot
wabhr. (Christoph Zimmer)



Auszeichnung DREISPITZ

Bauerliche Erzeugergemeinschaft

mitten Im WM-Fieber ein

Im Rahmen des Wettbewerbs ,,Deutsch-
land — Land der ldeen“ konnte sich
die Bauerliche Erzeugergemeinschaft
Schwébisch Hall (BESH) fir ihre In-
novationsfreude und Erfolge in der
Agrarwirtschaft am 14. Juni als Ort
der Ideen prasentieren.

usgeschrieben wurde der Wett-

bewerb unter Schirmherrschaft

von Bundesprasident Horst
Kohler mit dem Titel ,,365 Orte im Land
der Ideen“ im Rahmen einer bundeswei-
ten Standortinitiative der Bundesregie-
rung und der deutschen Wirtschaft in
Kooperation mit der Deutschen Bank.
Aus den 1200 Bewerbungen hatte eine
hochkarétig besetzte Jury 365 Sieger
ausgewdhlt, zu denen auch die Bauer-
liche Erzeugergemeinschaft Schwébisch
Hall zéhlt. Unter den 61 Preistragern,
die aus Baden Wiurttemberg kommen,
ist die Bauerliche Erzeugergemeinschaft
Schwabisch Hall die einzige Organisati-
on aus der Landwirtschaft.

Seit Anfang April zeichnet eine Tafel
den Bauernmarkt am Erzeugerschlacht-
hof Schwabisch Hall die Bauerliche Er-
zeugergemeinschaft als Ort der Ideen
aus. Am 14. Juni wurde dem Grinder
und Vorsitzenden Rudolf Bihler die
Trophé&e von der Deutschen Bank Uber-
reicht.

Auf der Piazza des Bauernmarktes
préasentierte sich die Erzeugergemein-
schaft mit einer Schwébisch-Hallischen
Muttersau und ihrem Ferkelnachwuchs
und stellte ihre Arbeit und die verschie-
denen Qualitatsfleischprogramme vor.
An Marktstdnden wurden Bio-Pfeffer
aus Indien, ein ECOLAND-Projekt der
Béauerlichen, und regionale Spezialita-
ten angeboten. (Marcus Wewer)

Neugieriger Blick der Schwabisch-Héllischen
Muttersau aus ihrer Hitte. Im Hintergrund
das Wandgemalde am Erzeugerschlachthof

Schwabisch Hall.

Ort der Ideen

Deutschland

Land der Ideen
K31 X1 1 Fg

Ausgewdhlter Ort 2006

SVOLAND 'n, ECOLAND
'.

Fotos: R. Apeitauef



DREISPITZ Forum

,Bestes aus der Reg

Sidwest

EDEKA Forum

lon“

Stuttgarts Meisterkoch Vincent Klink bringt die Edeka zum brutzeln: mit Biofleisch vom Jungen Weiderind der Bauerlichen Erzeugergemeinschaft Schwébisch
Hall. V.L.n.r.: Harald Rissel ( Geschaftsfuhrer und Sprecher der Edeka Sudwest), Vincent Klink (Restaurant Wielandshohe), Jirgen Méder (Geschéftsfuhrer der

Edeka Stidwest Fleisch), Duschan Gert (Leiter Abteilung Marketing- und Offentlichkeitsarbeit der Edeka Siidwest), Markus Brock (swr)

Unter dem Motto ,Bestes aus der
Region®“ veranstaltete die Edeka Sud-
west ihr erstes Forum. Eingeladen war
auch Rudolf Buhler fir die Bauerliche
Erzeugergemeinschaft Schwabisch Hall
und weitere Experten, die Uber die
Chancen von Morgen bei der Vermark-
tung regionaler Produkte diskutierten.

napp 300 Edeka-Kaufleute aus

dem gesamten Absatzgebiet der

Edeka Suidwest und viele Gaste
aus Politik und Wirtschaft folgten der
Einladung der Edeka Stdwest ins Hotel
,»Colosseo” im Europa-Park Rust.

Nach der BegriiRungsansprache durch
Direktor Harald Rissel, Geschéftsfiihrer
und Sprecher der Edeka Stidwest referier-
ten u.a. Dr. Frank Thiedig, Geschaftsfiihrer
der MBW (Marketinggesellschaft Baden-
Wirttemberg) und Adolf Scheck, Auf-
sichtsratsvorsitzender der Edeka Stidwest.

»,Regionale Vermarktung im Zeit-
alter der Globalisierung. Chance oder
Risiko?*, lautete der Titel der anschlie-
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Benden Podiumsdiskussion, an der
neben Minister Peter Hauk und Jirgen
Mader, Geschaftsfiihrer der Edeka Sud-
west Fleisch, auch Rudolf Bihler von
der Bauerlichen Erzeugergemeinschaft
Schwabisch Hall, Sabine Hagmann,
Hauptgeschéftsfihrerin  Einzelhandels-
verband Baden-Wirttemberg und Jochen
Schlémer, Geschaftsfiihrer Gemdisering
Stuttgart, teilnahmen. Die Diskussion lei-
tete der SWR-Moderator Markus Brock,
bekannt aus der Sendung ,Kochkunst*
mit Sternekoch Vincent Klink.

Minister Hauk lobte die langjahrige
Kooperation zwischen dem Land Baden-
Warttemberg und der Edeka Sidwest.
Fr die Zukunft sei es vor allem wichtig,
neue Trends mit dem Mehrwert der Regi-
onalitat zu verbinden.

~Wir bauen deshalb die heimischen
Sortimente seit Jahren kontinuierlich
aus, bieten so beste Voraussetzung fur
zufriedene Kunden und stirken das
Image unserer Edeka-Méarkte vor Ort“, so
Harald Rissel.

Foto: Edeka Siidwest

Rudolf Biihler stellte fest: ,,Mit unse-
ren Bioprogrammen fir Junges Wei-
derind aus Mutterkuhhaltung und Bio-
Schweinefleisch sind wir fester Partner
der Edeka.”

Wir liehen
lebensmittel.

Adolf Scheck, selbstandiger Kaufmann
der Edeka Sitidwest machte deutlich: ,,Ein
Bestandteil der neuen Markenkampagne
der Edeka mit der Leitidee ,,Wir lieben
Lebensmittel* ist die Betonung der Regi-
onalitat der Sortimente. Sie kommt bei
unseren Kunden sehr gut an und vermit-
telt ihnen Néhe zur Einkaufsstatte.

(Marcus Wewer)



Kino

DREISPITZ

Film trifft Bauer

Landfilmwochen vom 21.9. bis 4.10.2006

Bereits zum
zweiten Mal
werden im
September im Kino Klappe in Kirch-
berg/Jagst wieder die ,Landfilmwo-
chen* stattfinden. Rund um das Thema
Landwirtschaft und Leben im landli-
chen Raum laufen in dieser Zeit Filme
mit verschiedenen Aktionen und Vor-
tragen.

Die Landfilmwochen holen den land-
lichen Raum und die Landwirtschaft in
die Stadt. Und nirgends mag dieses pas-
sender sein als im Kino Klappe, das in
der umgebauten Scheune des ehemali-
gen Kirchberger Farrenstalls zuhause ist.
Zur Erdffnung wird der Regisseur von
»We feed the world”, Erwin Wagenhofer,
anwesend sein und zu einem spannen-
den Gesprach bereitstehen. Weiterhin
sind ein Kuhessen, ein Bauernmarkt
rund ums Kino, eine Brot-, Wein-, und
Késeverkostung im Kinofoyer sowie In-
foveranstaltungen zum Thema Ernah-

Kino Klappe, Kirchberg

rung, Gentechnik und Landwirtschaft
geplant.

Folgende Filme werden gezeigt:

» ,We feed the world — Essen Global*
von Erwin Wagenhofer.

= ,Mondovino*“ von Jonathan Nos-
siter, der von der Globalisierung der
Weinproduktion und der Vernetzung
des weltweiten Weingeschéfts han-
delt.

= 37 uses for a dead sheep“ von Ben
Hopkins, 37 Verwendungsmethoden
fir ein totes Schaf, eine Halbdoku-
mentation Uber Leben und Geschichte
der Pamirkirgisen.

= ,Bella Martha* von Sandra Nettel-
beck. Martina Gedeck spielt Martha,
Chefkochin eines franzdsischen Res-
taurants. Sie ist schon, ledig, kinderlos
und sie kennt nur eine Leidenschaft:

Das Kochen.

Weitere Infos ab August unter
www.kinoklappe.de

KH%P
Schafstall

Im Lindach 9, Schwabisch Hall

Das Kino im Schafstall, resist! und das
Bindnis Gentechnikfreies Hohenlohe
laden ein zu den Filmen:

Leben auRer Kontrolle

am 14. Juli, 20.30 Uhr mit anschlieRen-
der Diskussion.

We feed the world — Essen Global
am 20.7. (20.30 Uhr), 22.7. (20.30 Uhr),
23.7. (18.00 Uhr), 24.7. (20.30 Uhr)
Anschlielend an die Filmvorfiihrung am
14. Juli laden das Buindnis und resist! Sie

zu einer Diskussion zum Thema Agro-
Gentechnik mit Wolfgang Reimer ein.
Das Bindnis Gentechnikfreies Ho-
henlohe und resist! setzen sich mit
der Béuerlichen Erzeugergemeinschaft

Schwabisch Hall fir ein gentechnik-
freies Hohenlohe ein. Mit Veranstal-
tungen und Aktionen informieren die
Organisationen Uber die regionalen und
weltweiten Auswirkungen der Agro-
Gentechnik.

Das Bundnis Gentechnikfreies Ho-
henlohe (buendnis-hohenlohe@gmx.de,

Leben aufRer Kontrolle

Von Genfood und Designerbabies.
Ein Film von Bertram Verhaag und
Gabriele Krober

Mitte der 80er Jahre findet die Wis-
senschaft mit der Gentechnologie den
Schlissel, sich die Erde und vor allem
ihre Geschopfe endgiiltig untertan zu
machen. Plétzlich schien alles mog-
lich!

29 Jahre spater begeben wir uns auf
eine Weltreise um die fortschreitende
Genmanipulation bei Pflanzen, Tieren
und Menschen zu erkunden.

We feed the world -
Essen Global

Erfolgreichster osterreichischer Doku-
mentarfilm von Erwin Wagenhofer.

We feed the world - Essen Global ist
ein Film Gber Erndhrung und Globali-
sierung, Fischer und Bauern, Fernfah-
rer und Konzernlenker, Warenstrome
und Geldflusse — ein Film Gber den
Mangel im Uberfluss. Er gibt in ein-
drucksvollen Bildern Einblick in die
Produktion unserer Lebensmittel so-
wie erste Antworten auf die Frage,
was der Hunger auf der Welt mit uns
zu tun hat. Zu Wort kommen neben
Fischern, Bauern und Fernfahrern
auch Jean Ziegler, UN-Sonderbericht-
erstatter fir das Recht auf Nahrung,
und der Produktionsleiter von Pio-
neer Rumanien sowie Peter Brabeck,
Konzernchef von Nestlé International,
dem grofiten Nahrungsmittelkonzern
der

wommem G

Tel. (0791) 932 90 455) ist ein Zusam-
menschluss vieler bauerlicher Organisa-
tionen in Hohenlohe. resist! nennt sich
die ,Zentralplattform flr Halls kritische
Jugend* (www.resist.de.vu).



DREISPITZ Kundenportrait

Metzgerei Fritz verdoppelt Umsatz mit Biofleisch
von der Bauerlichen Erzeugergemeinschaft

4l

Der perfekte Zuschnitt ist fir Harald Fritz ganz wichtig. Auch wenn sie nicht verheiratet waren,

Walburga Fritz wiirde Fleisch ,,immer nur bei meinem Mann* einkaufen.

Harald Fritz fihrt mit seiner Frau Wal-
burga seit 1986 in dritter Generation
die Metzgerei Fritz in Freiberg am Neck-
ar. Vor 15 Jahren haben Sie den Laden
komplett umgebaut und schon damals
frih erkannt, wo die Trends liegen: in
der Warmtheke, dem Partyservice und
in der besonderen Qualitat.

besonders bei Rindfleisch”, bekennt
Harald Fritz und begrindet damit
seinen Bezug vom Schwabisch Halli-
schen Landschwein und dem bceuf de
Hohenlohe. Die Metzgerei Fritz gehort
zu den ersten Kunden der Béauerlichen
Erzeugergemeinschaft Schwabisch Hall.
Seit Oktober 2005 liegt in der Theke
nur noch Biofleisch vom Schwein, Rind,
Kalb und Lamm. Nattrlich von der Bau-
erlichen Erzeugergemeinschaft. Nach-
dem er mit Bio-Rindfleisch begonnen
hat und die Resonanz bei den Kunden
Uberwaltigend war, stellte Fritz komplett
um. ,Ich habe seit dem meinen Fleisch-
umsatz verdoppelt, meine Stammkun-
den gehalten und ganz viele neue Kun-
den hinzu gewonnen“, freut sich Harald
Fritz.
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I ch bin fanatisch in Sachen Qualitat,

Fotos: BESH

Fleischumsatz verdoppelt

Die neuen Kunden stammen aus dem
ganzen Kreis Ludwigsburg und kommen
wegen des Biofleischangebotes. Sie sind
begeistert, weil es die breite
Vielfalt eines Fleischfach-
geschéftes gibt, was die Bio-
kunden nicht gewohnt wa-
ren: ,,In den Bioladen gab es
immer nur wenig Auswahl,
hier bekomme ich das beste
Roastbeef, das ich je geges-
sen habe“, sagt ein Kunde
mit echter Begeisterung. Ein
ganz anderer neuer Kunde
ist die Freie Waldorfschule
in Ludwigsburg, deren K-
che die Bio-Metzgerei be-
liefert.

Fur Harald Fritz die Be-
statigung seines Antriebes,
sich und seinen Kunden
gesunde, frische Lebensmit-
tel anzubieten. Dies ist sein
Wahlspruch seit der Geburt
der beiden Kinder. Fir Ha-
rald Fritz steht fest: , Auf Bio-
fleisch kann man nur um-

stellen, wenn man fest davon Uberzeugt
ist und im Wortsinn dahinter steht:
namlich hinter der Theke und die Kun-
den Uber das neue Sortiment aufklart.”

Neben Biofleisch verkaufen Harald
und Walburga Fritz Biowurst von Rack
& RuUther, Kalbacher Bio-Schwarzwél-
der, Bio-Kése und ein breites Sorti-
ment an typischen Metzgereiprodukten:
Ketchup, Senf, saure Gurken, Nudeln
und Gewirze — alles in Bio-Qualitat.
,Das Beste sind die ECOLAND-Gewdr-
zel“ lobt Harald Fritz: ,Ich bin jetzt 54
Jahre alt, aber das sind die besten Ge-
wirze, die ich in meinem Leben in den
Handen hatte.”

Neue Kunden — neue Arbeitsplatze

»Das Beste an der Umstellung auf Bio-
fleisch?* fragen sich die Fritzens selbst
und geben gleich die Antwort: ,Eine
neue Teilzeitkraft und eine neue Auszu-
bildende ab September. Bio hat uns ech-
ten Auftrieb gegeben!* stellen Walburga
und Harald Fritz stolz fest. (M. Wewer)
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Die Bio-Metzgerei Fritz setzt mit der B&uerlichen Erzeugerge-
meinschaft und dem Biozeichen Baden-Wirttemberg auf Qua-
litdt und regionale Herkunft.
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Fleischerzeitschrift Blick/ff-delkat 5/2006:

Mit Bodenstandigkeit der
Globalisierung trotzen

Das Wirtschaftsleben wird immer ex-
tremer. Zum einen nimmt die Globali-
sierung unaufhaltsam zu, zum anderen
ist eine fortschreitende Regionalisie-
rung unverkennbar.

esentlich weiter mit der ga-
rantierten regionalen Her-
kunft und Vermarktung ist

die Bauerliche Erzeugergemeinschaft
Schwébisch Hall. Ihr gehdren 870
landwirtschaftliche Erzeuger an, deren
Tiermaster in Schwabisch Hall gemein-
schaftlich einen Schlachthof betreiben,
den sie 2001 ubernommen haben. Hier
werden ausschlieBlich Tiere der Land-
wirte aus der Region geschlachtet. Etwa
125 selbstdndige Handwerksmetzger in
Hohenlohe und im Raum Stuttgart ver-
arbeiten die Schlachtkorper.

Der ,Star* der Erzeugergemeinschaft
ist die alte Rasse Schwabisch-Halli-
sches Landschwein, leicht erkennbar am
schwarzen Kopf, den grofRen Schlapp-
ohren und den schwarzen Flecken am
Hinterteil.

Diese Sattelschweinerasse kam im
18. Jahrhundert Uber die ostindischen
Handelskompanien aus China nach Eu-
ropa. Wie Vorstandsassistent Christian
Bihler erklart, finden das Fleisch und
die Wurstprodukte insbesondere im Bal-
lungsraum Stuttgart reilenden Absatz
bei den Metzgern. Das Hohenloher Land
besitzt einen hohen historischen und
kulturellen Stellenwert in der Landes-
hauptstadt; eine Identifikation mit der
durchaus etwas entfernter gelegenen
Region ist traditionell gegeben.

Ein weiteres Produkt der Erzeuger-
gemeinschaft sind die naturnah, be-
ziehungsweise Okologisch gehaltenen
Rinder, die ihre Bezeichnung ,bceuf de
Hohenlohe* im 18. Jahrhundert erhiel-
ten, als die Rinder und Ochsen in Vieh-
trieben bis nach Paris geliefert wurden.
Die Hohenloher Landgans ist ein weit-

"ERZEUGERGEMEINSC!
SCHWABISCH HALL
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Die Béauerliche Erzeugergemeinschaft Schwabisch Hall hat Erfolg mit zwei Argumenten: Regionalitét

und Erzeugung. Auf der Biofach 2006 wurden beispielsweille Rouladen in Schutzgasverpackungen pra-
sentiert.

b

res Erzeugnis, das zum Teil den Weg
Uber die Metzger zu den Verbrauchern
nimmt. Hier bestimmen allerdings eher
die Selbstvermarkter die Szene.

Einige Betriebe in Hohenlohe haben
komplett auf Okologische Erzeugung
umgestellt und gehéren dem bundes-
weiten Verband ECOLAND an, der dem
Bund Okologische Lebensmittelwirt-
schaft (BOLW) angeschlossen ist, die
als baden-wdrttembergische, regionale
Arbeitsgemeinschaft die AOL gebildet
hat (Arbeitsgemeinschaft Okologischer
Landbau).

Die Bemihungen der Solidarge-
meinschaft um eines der ersten Quali-
tatsfleischprogramme in Deutschland
wurden letztes Jahr mit dem Pro-Tier-
Forderpreis belohnt, den der Bundesver-
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band Verbraucherzentrale, der BUND,
der deutsche Tierschutzbund und die
Schweisfurth-Stiftung alle zwei Jah-
re an 6kologische und konventionelle
landwirtschaftliche Initiativen verge-
ben.

Beim Verbraucher kommt das alles
gut an. Eine Umfrage hat ergeben, dass
sich rund drei Viertel der Bundesbiirger
im Handel und in der Gastronomie mehr
Produkte aus ihrer Heimatregion win-
schen.

(Auszug aus Fleischerzeitschrift
Blick/ff-delkat, Ausgabe 5/2006)
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DREISPITZ Erzeugerbetrieb/ECOLAND

Rainer Miuller, Wermutshausen

»Ich bin gerne Landwirt*

Rainer Miiller mit Sohn Mario

iese Zufriedenheit sieht man

Rainer Muller richtig an. Und die

Begeisterung wéchst mit jedem
Satz wenn er von seinen Schwébisch-
Hallischen Mastschweinen spricht. Be-
reits im Jahr 1990 hat sein Vater auf
Schwaébisch-Hallisch umgestellt. Dazu
wurde der bereits geplante Vollspalten-
stall in einen Strohstall umgewandelt.
Seit dieser Zeit erzeugen nun Junior und

Senior Mdller mit
tatkréftiger ~ Unter-
stitzung ihrer Frau-
en und des Onkels
Schwaébisch-Hallische
Mastschweine. Was
heute inzwischen als
Trend und echte Al-
ternative zur kon-
ventionellen Schwei-
nemast gilt, war zu
dieser Zeit eine echte
Pionierleistung. ,Wir
wurden beléchelt, als
wir einen Strohstall
bauten und auch
noch mit diesen Hallischen anfingen.
Von denen, die uns damals belachelten
waren heute einige froh, wenn sie einen
ahnlichen Weg eingeschlagen hétten.
Fur Rainer Miller bot die Massen-
produktion noch nie eine Perspektive.
Deshalb fihlt er sich bei der BESH aus-
gesprochen wohl. Kurze Transportwege,
regionale Vermarktung, keine anonyme
Ablieferung, eine hohere Wertschop-

fung und die familiare Atmosphére bei
der BESH sind ganz wichtige Aspekte
far Rainer Muller.

Angesichts der guten Perspektiven
bei der BESH plant der junge Betriebs-
leiter nun die Erweiterung seiner Mast-
kapazitaten um weitere 800 Liegeplatze.
Baubeginn des 2-reihigen Kistenstalls
mit Stroheinstreu soll im Herbst 2006
sein. Bis im Frahjahr 2007 werden die
Schweine dann ihr neues Zuhause be-
ziehen kdnnen. Damit ist fir den Va-
ter von 2 Kindern auch der Weg fur die
néchste Generation geebnet.

Der Betrieb Miller mit seinen 90 ha
Ackerbau und den 500 Mastschweinen
ist ein lebendiges Beispiel fur die Erhal-
tung béauerlicher Familienbetriebe. Rai-
ner Muller sagt ganz Kklar: ,,Wenn es die
BESH nicht gdbe hétte ich nicht mehr
gebaut und wiirde den Betrieb langfrsi-
tig im Nebenerwerb in reduziertem Um-
fang umtreiben®.

Wir wiinschen Rainer Miller weiter-
hin viel Glick im Stall. (Fritz Wolf)

Okologische Sauenhalter gesucht

Bioferkel haben sichere Zukunft!

Die Bé&uerliche Erzeugergemeinschaft
Schwaébisch Hall sucht fur ihr Biopro-
gramm ECOLAND neue Sauenhalter,
die nach den Oko-Richtlinien wirt-
schaften.

er Biofleischmarkt wachst und

wir brauchen dringend mehr
" Ferkelproduzenten!” berich-
tet Marcus Wewer, Geschaftsfiihrer fiir
das Bio-Segment bei der Bauerlichen
Erzeugergemeinschaft Schwabisch Hall:
»In allen unseren Absatzschienen fur
Biofleisch haben wir Umsatzsteigerun-
gen. Unsere Spezialitatenhersteller Rack
& Ruther und Kalbacher kommen mit
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der Produktion kaum
nach und brauchen
dringend mehr Roh-
ware von uns.”

Rack & Ruther pro-

duziert ein breites
Sortiment an Bio-
wurstwaren,  Kalba-

cher stellt Schwarz-
waélder Schinken her.
Mit dem Inhaber von
Rack & Riither, Herrn
Dr. Peppler, hat die
BESH einen ,Fairen

Fortsetzung gegeniber-
liegende Seite unten
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\ KurzKkurizemotiert

Freilandmuseum Wackershofen
bietet interessierten Junglandwirten

Zivildienstelle

Interssierte aus der Landwirtschaft
senden ihre Bewerbung bitte an das
Freilandmuseum Wackershofen. Be-
werbungen fiir dieses Jahr werden noch

Hoffest bei unserem Mitgliedsbetrieb Oswald, Kirchheim/Ries:

Ll

Seminare »« Gruppen ¢ Feste
73467 Kirchheim/Ries ( 073 62 - 71 39

Freitag
14.07.06: Kabarett im Schuppen
mit Ernst Mantel — solo
Sonntag
16.07.06: Hoffest ,,unbehindert
miteinander*
ab 10.30 Uhr: Festakt
anschliefiend gestalten Menschen
mit und ohne Behinderung das
Programm fiir Klein und Grof}

www.gaestehaus-osswald.de

jeden Sonntag ab 11.30 Uhr:
OBwald’s Warmes Buffet

+ put biirgerliche Kiiche fiir Hausgiiste
+ Sonnenterrasse - grofler Garten

+ 30 Zimmer mit 50 Betten

4 * 4 Seminarriiume

+ Feste feiern bis 70 Personen

+ Qualititsfleisch vom eigenen Bauernhof
+ Voranmeldung erwiinscht

Mitgliedsbetrieb Lakner, Gdggingen:
Tag des offenen Hofes mit Einweihung der neuen Vesperstube
9. und 10. September 2006

Samstag ab 14.00 Uhr

Spanferkel, Leberk&se aus dem Holzbackofen und vieles
mehr. Live-Musik mit den Schanzenrebellen.

Sonntag ab 10.00 Uhr

Hofbesichtigung, verschiedene Info-und Verkaufsstédnde,
Maschinenausstellungen, flechten von Korben, grofles -
Kinderprogramm (Stroh-Hapfburg), Streicheltiere. Reichhaltiger Mittagstisch,
z.B. frischer Zwiebelkuchen aus dem Holzbackofen. Live-Musik mit den Original-
Diamonds. An beiden Tagen gibt es Kaffee und Kuchen.

Auf lhren Besuch freut sich Familie Lakner mit Team!

Fortsetzung

Handschlag* ausgehandelt, der den Bio-
landwirten feste Preise und Abnahme-
mengen garantiert. ,,lm Gegenzug muss
sich der Biohersteller aber auch auf die
zugesicherten Liefermengen verlassen
kdnnen,” stellt Marcus Wewer das Pro-
blem dar, ,,und deshalb wollen wir 6ko-
logisch und konventionell wirtschaf-
tende Betriebe bei der Ausweitung und
Umstellung auf die 6kologische Sauen-
haltung unterstiitzen.“

Neben den Verarbeitern fordern auch
die anderen Kunden mehr Biofleisch:
»Die Edeka Sudwest musste jetzt einen
Stopp fiir neue Markte mit Biofleisch

verfigen, weil wir nicht nachkom-
men. Metzger wollen Biofleisch und
wir mussen ablehnen. Die SB-Sparte
mit Biofleisch in Naturkostfachgeschaf-
ten lauft super, aber wir kdnnen keine
neuen Markte aufnehmen®, so schildert
Marcus Wewer die Situation und fordert
daher die Bauern der Bauerlichen Erzeu-
gergemeinschaft auf: ,Lassen Sie sich

von mir und dem Beratungsdienst
informieren. Wir unterstiitzen Sie bei
der Umstellung auf den Okologischen
Landbau und sichern lhnen den Absatz
Ihrer Oko-Produkte zu!* (M. Wewer)

beriicksichtigt.

Kontaktadresse:
Hohenloher Freilandmuseum
Wackershofen
Herdgasse 2
74523 Schwabisch Hall

Mitgliedsbetrieb Stock aus
Haitershofen bei Ellwangen
veranstaltet

Hoffest

3. September 2006
Beginn ab 10 Uhr

Familie Stock lad alle Mitglieder
und Interessenten ein und
erwartet Sie mit

Spezialitaten vom Lamm.

Termine

27. August 2006
Hoffest auf dem Sonnenhof
in Wolpertshausen

7. Oktober 2006
Ball unter der Erntekrone

7.-12. Oktober 2006
Muswiese Musdorf/Rot am See
(Montag, 9. Oktober Ruhetag)

14. Oktober 2006

Regionales Kochfestival
Neubausaal Schwébisch Hall
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DREISPITZ Mitarbeitervorstellung

Mitarbeiterlnnen stellen sich vor

Dieter Hofmann
Name

M
ist  Dieter

Hofmann. Ich bin
39 Jahre alt, ver-
heiratet und lebe
mit meiner Frau
und unseren 5
Kindern in Klein-
allmerspann.  Wir
bewirtschaften einen landwirtschaftli-
chen Betrieb mit Schwabisch-Hallischen
Mastschweinen, Ackerbau und Brenn-
holzaufarbeitung.

Nach meiner landwirtschaftlichen
Ausbildung habe ich 1988 den Abschluss
als staatl. geprufter Landwirt an der
Fachhochschule in Nirtingen absolviert.

Bereits seit 1988 bin ich fiir die Bau-
erliche Erzeugergemeinschaft tatig. Ich
war zuerst im Schlachthof in verschie-
denen Bereichen beschaftigt und an-
schliefend mehrere Jahre fir die Faktu-
ra verantwortlich.

Seit 1999 bin ich Vorsitzender des
Landwirtschaftlichen  Beratungsdiens-
tes und seit 2002 Geschaftsfliihrender
Vorstand beim Landwirtschaftlichen
Beratungsdienst Schwabisch Hall und
arbeite dadurch eng mit der Bauerlichen
Erzeugergemeinschaft zusammen.

Victor Heimbichner

uten Tag, lie-
be Leserinnen
und Leser,

mein Name ist
Viktor Heimbich-
ner. Ich bin 53
Jahre alt. 1994
kam ich mit mei-
ner Frau und mei-
nen zwei S6hnen von Georgien nach
Deutschland.

Seit 1997 arbeite ich bei der Bauerli-
chen Erzeugergemeinschaft als Kraftfahrer
und bin t&glich mit meinem Kuhlfahrzeug
unterwegs zu unseren Kunden. Mein Ziel
ist es, dass alle unsere Kunden zufrieden
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sind und sie punktlich unsere Produkte
bekommen. Dafiir setzte ich mich ein.

Seit meiner 9-jahrigen Arbeit bei der
Béuerlichen Erzeugergemeinschaft habe
ich viele nette und freundliche Leute
sowohl bei den Mitarbeitern, als auch im
Kundenkreis kennen gelernt. Bei dieser
Gelegenheit mochte ich mich bei allen
meinen Kollegen fir die jahrelange gute
Zusammenarbeit bedanken. Und es freut
mich, zu diesem guten Team zu gehéren.

Abschlielend noch ein paar personli-
che Dinge: zur Zeit wohne ich mit mei-
ner Familie in Ottendorf bei Gaildorf.
Wir haben ein grofles Grundstick und
in meiner Freizeit beschéaftige ich mich
mit meinem Garten. Aber mein groRtes
Hobby sind meine Motorrader. Es macht
mir viel Spaf, Motorrad zu fahren und
auch zu reparieren.

Simon Rajan

Liebe Leserin-
nen und Leser,
heute mdchte ich
mich denen vor-
stellen, die mich-
noch nicht ken-
nen.

Mein Name ist
Simon Rajan. Ich
wurde am 03.03.1973 als Sohn des kro-
atischen Gastwirtehepaares Ivan und
Marija Rajan in Schwébisch Hall gebo-
ren. Ich bin seit 10 Jahren mit meiner
Frau Ksenija verheiratet, meine Tochter
Ana Marija ist 15 Monate alt und wir
leben in Untermiinkheim.

Nach verschiedenen Stationen im
Lebensmittelgewerbe arbeite ich seit
Oktober 2002 bei der BESH als Kun-
denbetreuer im Vertrieb-F. Seit meinem
Eintritt bei der BESH hat sich mein Kun-
denstamm auf ca. 70 Fleischereien und
Feinkostgeschéfte im Raum Sudhessen,
Neckar/Odenwald, Unter-Mittelfranken-
sowie im Hohenlohekreis erweitert.

Meine Aufgaben sind sehr vielfal-
tig. Das Hauptaugenmerk liegt bei der
Kundenneugewinnung. Dies macht mir
groBe Freude, da es mir leicht fallt, auf

fremde Menschen offen zuzugehen.
Danach fallen unterschiedlichste Auf-
gaben an wie AuBendienstbetreuung,
Auftragsannahme, Reklamationsbearbei-
tung, Verkaufsforderungsaktionen (z.B
Infostéande vor Ort, auch mit lebenden
Schweinen), Messestandbetreuung etc.

Mir macht die Arbeit bei der BESH
grofRen SpaR. Auf diesem Wege mdchte
ich mich beim Vertriebsteam und allen
weiteren Kollegen bedanken, die mir
den Einstieg sehr erleichtert haben.

Ich freue mich auf meine weiteren
Aufgaben und wiinsche allen Kollege-
ninnen und Kollegen ein gesundes und
erfolgreiches Jahr 2006.

Irina Lorenz

s freut mich,

dass ich mich
Ihnen heute vor-
stellen darf.

Mein Name ist
Irina Lorenz. Ich
bin 25 Jahre alt,
verheiratet  und
habe eine fiinfein-
halbjéhrige Tochter. Mit meiner Familie
wohne ich in llshofen. Nach Abschluss
der Mittleren Reife absolvierte ich im
Februar 2005 bei der BESH ein sechs-
monatiges Praktikum. Anschlieend
am 1. September habe ich bei Ecoland
Herbs & Spices GmbH eine Ausbildung
als Kauffrau im Grof3- und Aufenhan-
del begonnen. Meine Téatigkeit besteht
derzeit in der Rechnungsablage, Faktura
und dem Buchen der Kontoausziige. Ich
bin sehr froh und dankbar dariber, dass
ich die Mdoglichkeit bekommen habe,
meine Ausbildung bei Ecoland Herbs &
Spices GmbH machen zu durfen.

Es wirde mich freuen, auch nach der
Ausbildung hier tétig zu sein. Ich méch-
te die Gelegenheit nutzen und mich bei
all meinen Kollegen fir die freundliche
Art und Unterstiitzung bedanken. Auch
bei meinem Kollegen Alexander Karsten
bedanke ich mich recht herzlich fir sei-
ne Geduld und Hilfsbereitschaft.




Schwabisch-Hallisches
Landschweln

Shvmeck dew Siidon
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Uber den Tag

hinaus...
Hohenloher
Bauernlieder

€9,90

Unser Dorf

Schmeck den Siiden Unser Dorf

Neuauflage!

Baden-Wiurttemberg

Engagierte Gastwirte in Baden-

Das Beste vom Schwabisch-

Erinnerungen an das béuerliche
Leben in friheren Zeiten.

Armbanduhr
schwarz, kultig

€12,00

Gezeichnet von Doris Weippert.

Hallischen Landschwein
Kochbuch mit vielen Spezialitaten
erfahrener Kichchefs.

Warttemberg bieten ihren Gésten
gute und bodenstandige Kiche an.

€19,90

€22,50
€29,90

Mitzen

mit aufgesticken

Logos. In den Farben griin
mit Béuerliche Erzeugerge-

Schwabisch-Hallisches

Sparschwein
aus Porzellan, handbemalt

€4,00

A &

-

W

Schwein.
€f50 je Matze
Jacke
stabil und wasser-
J abweisend.
Farbe grin,
- Schulter und
“ 1 Kragen in

vorne auf Brust

gestickt, hinten
aufgesticktes Schwa-
bisch-Hallisches
Schweinelogo.
Gr. S-XXL

Latzhose
stabil und wasserabweisend. Mit vielen

Funktionstaschen und aufgesticktem BESH-
Logo. Farbe griin. In verschiedenen Grof3en.

€60,00

Bundhose
stabil und was-
serabweisend.
Farbe griin. In
verschiedenen
Grofen.

€46,00

meinschaft, in weil} und
schwarz mit Héllischem

SCEV‘:arZ GroRe:
gehalten. BESH-(_ S-XXL
Logo links T—

€60,00

G.Mﬂ'k

. Button
-Shirt

Baumwolle,
weil}

€9,50

"GriII-SchUrze
auch fir den inte-
ressierten Mann,
Baumwolle,
farbig bedruckt.

SH Landschwein fiir Parties usw.

Video-Kassette

»ZDF-Beitrag"
ZDF-Beitrag Uber die Bauer-
liche Erzeugergemeinschaft

Portrait der Béauerlichen
Erzeugergemeinschaft Schwa-
bisch Hall, 45 Min.

Wanduhr

mit schwarzem Rand

€17,50
€0,50

Vesperdosen
lebensmittelechtes Material,
aufklappbar, stabil,

langlebig € 2 00

Fahne
farbig
1,50 m x
4,00 m

€170,-

LEnE P
3 RGEMEIRSENAFT
BiscH ILALL

Schwa-
bisch Hall
imUmwelt-
magazin
»planet e
extra®,

45 Min.

SWR:
Zeichen
der Zeit

€4,90

je Kassette

www.besh.de
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Einladung ... Hoffest

am Sonntag, den 27. August 2006
auf dem Sonnenhof von Familie Buhler in Wolpertshausen

Begegnung von Stadt und Land:
Bauernmarkt mit Verkauf von Erzeugnissen
aus der Region

Informationsstande Gber gesunde Ernédhrung
und 6kologischen Landbau

Rechenmacher

Kunsthandwerk

Hof- und Stallbesichtigungen

Traktorfahrten aufs Feld und zur Schweineweide
Kutschenfahrten mit Pferdegespann
Streicheltiere

Kinderkarussell und Kinderspiele

Blasmusik

Hohenloher Blues & Folk Musikgruppen

u.v.a. m.

Programm:

10.00 Uhr
Gottesdienst im Hofgarten
mit Pralat Paul Dieterich

ab 11.00 Uhr
,Das Beste aus Kuche und Keller*

bceeuf de Hohenlohe-Weideochsen vom Spiel3
Schlachtplatte vom Hallischen Landschwein
Grillwurstle fur unsere Kleinen

Salatbuffet der Landfrauen

Crépes vom Grafenhof

Kaffee und Kuchen

Blootz und Schwarzbrot

Butterbrezeln

Offener Landwein

Naturtriibe Safte, frisch gepresst

Pils vom Fass

Mohrenkopfle Bier

Mrs. Piggy-Cocktail-Bar






