


Seit der Gründung vor 37 Jahren ist 
die Bäuerliche Erzeugergemeinschaft 
Schwäbisch Hall mit seiner Wertschät-
zungskette vom Acker bis zum Geschäft 
stets den allgemeinen Ent wicklungen 
und Trends voraus: Sei es Biodiversität 
mit der alten Landrasse Schwäbisch- 
Hällisches Schwein, erstmalige Ein-
führung von artgerechter Tierhal-
tungspraxis, regiona les Futter frei von 
Gentechnik, eigener Erzeugerschlacht-

hof mit optimiertem tierschutzgerech-
tem und qualitätserhaltendem Schlacht-
prozess, Warmfleischverarbeitung und 
handwerklich saubere Produktion ohne 
Zusatzstoffe, gelebte Regionalität und 
Fairness in der Wertschöpfungs- und 
Wertschätzungskette. Selbst die Bio-Ge-
würze stammen aus eigenem Anbau in 
der Region Hohenlohe und aus Partner-
schaftsprojekten in Afrika, Osteuropa 
und Indien. 

bäuerlichen Schlachthof und Herstel-
lung sowie Rei fung in der bäuerlichen 
Schinkenmanu faktur sind einmalig und 
aus bäuerlicher Hand. Selbst die Gewür-
ze sind aus eigener bäuerlicher Erzeu-
gung und aus Partner schaftsprojekten 
mit Bauern im Süden, so kommen nur 
echte reine Gewürze zum Einsatz von 
alten und aromatischen Sor ten. Die-
se machen dann neben dem werti-
gen Bio-Fleisch den besonderen Gout 
der Erzeugnisse aus. Dazu kommen 
die ver trauenswürdigsten Verbands-
Labels wie Demeter oder Ecoland. 

FLEISCH-MARKETING:Wie ist die 
neue Range aufgenommen worden? 
Welche Produkte haben viel Zuspruch 
bekommen, welche sind hinter den Er-
wartungen zurückgeblieben? 

BÜHLER: Diese hochwertigsten neuarti-
gen und nicht duplizierbaren Bio-
Erzeug nisse sind zunächst dem Bio-

Wertschätzungskette vom Acker bis zum Geschäft 

Fachhandel und dem gehobenen LEH 
vorbehalten. Dort werden sie auch 
von der gehobenen Kundschaft ge-
sucht und erwartet. Das Konzept, best-
mögliche Produkte aus bäu erlicher 
Hand und damit vertrauenswür-
dig, glaubhaft und in bestmöglicher 
Quali tät anzubieten, ist aufgegangen. 

FLEISCH-MARKETING:Was ist für 
die nähere Zukunft geplant. Gibt es 
Neuheiten auf der in den Juli verscho-
benen Nürnberger Messe Biofach? 

BÜHLER: Wir werden neben dieser Bio-
Schinken- und Salami-Range unsere 
Bio- Wurstdosen aufgrund der großen 
Beliebt heit noch weiter in den Markt 
bringen. Auch hier handelt es sich um 
eine einmali ge Kombination von hoch-
wertigem aroma tischem Bio-Fleisch 
von alten Landrassen und ökologischen 
Naturgewürzen. Die Er zeugnisse sind 
handwerklich nach traditio nellen Haus-
metzgerrezepten hergestellt und kom-
men direkt vom Bauern. Es sind ein-
malige Bio-Premium-Produkte auf dem 
Markt und unverwechselbar im Auftritt. 
Wir werden nun dieses Jahr erstmals auf 
der Biofach aussetzen, doch man kennt 
den Weg zu uns ins Hohenlohische. 

„Der langjährige 
Trend ist 

nachfrage-basiert“
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