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REGIONALMARKT
HOHENLOHE

— Landliches Marktzentrum —

Die Mohrenkopfle Gastronomie
ladt Sie téglich ein, unsere Hohenloher Spezialitiaten [N
in vollen Ziigen zu genieBen. Die Gastronomie bietet @ BAUERLICHR

135 Sitzplitze und im Sommer hat der Biergarten mit ERZEUGERg
3 p s . SCHWABIS(py LN
tiber 200 Plitzen geoffnet. - Ideal zum Ausrichten Hiy,
von Feiern und Jubilden sowie fiir Busreisegruppen. :

Die Fleischtheke
mit téglich frischen Echt Hallischen Fleisch- und Wurstwaren %
aus unserer regionalen und artgerechten Erzeugung, herge-

stellt nach unserem Reinheitsgebot. /

Die Bauerliche Markthalle:
Bio-Késespezialititen aus der Region ¢ Bio-Bauernbrot, £
Backwaren & Konditorei ® Blumen und Pflanzen ¢ Bio-Obst :
und -Gemiise aus der Region ¢ Edeka-Zusatzsortiment e -3
Touristikbiiro Hohenlohe ¢ Fiihrungen durch den Bio-
Kriuter- und Bauerngarten. |

Umweltfreundliches Energiekonzept:
Zwei Photovoltaikanlagen, Solartankstelle, Regenwasserernte,
Heizung aus Biogas, Griines Klassenzimmer,
Schwibisch-Héillische Schweineweide.

Gentechnik )
Ein Projekt der o o t‘.-wj
, BAUERLICHEN ! |
ERZEUGERGEMEINSCHAET 4
SCHWABISCH HALL e
www.besh.de ' "1

BirkichstraBe 10 | 74549 Wolpertshausen, direkt an der B14
und Autobahn A6, Ausfahrt Wolpertshausen

Telefon: (07904) 9 43 80-10 | www.regionalmarkt-hohenlohe.de
Offnungszeiten: Montag bis Samstag 7-20 Uhr | Sonntag Schautag

www.shop.besh.de

Bauerliche Selbsthilfe hat Tradition:
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Von Raiffeisen bis zur B&uerlichen Erzeugergemeinschaft Schwéibisch Hall!
Von Rudolf Bihler, Griinder und Vorsitzender der Béuerlichen Erzeugergemeinschaft Schwabisch Hall (BESH), Wolpertshausen

Mit grof3en Ohren habe ich einst in meiner
Kingheit verfolgt wie mir mein Vater
erzdhlte wie wiederum sein Vater die Raiff-
eisenbank im Dorf grindete und einige
Jahre spéter, so um die Jahrhundertwen-
de, cucﬁ noch die értliche Molkereigenos-
senschaft ins Leben rief. Beide Genossen-
schaften sind léingst schon in gréfiere auf-
gegangen, von den Zeitlduften Gberholt
worden. Doch der Gedanke des solidari-
schen Wirtschaftens ist nach wie vor aktu-
ell, auch in der modernen Markiwirtschaft
und gerade auch hier ist es notwendig,
dass sich Bauern zusammenschlieflen, um

emeinsam fir den gerechten Anteil an
ger Wertschépfung iﬁrer Erzeugnisse zu
kéimpfen.

Nicht von ungeféhr kommen die derzeit
reichsten Deutschen aus der Branche des
Lebens-mittelhandels, wihrend Bauvern mit
einer Rente von knapp 500 € ihre spéten
Jahre fristen missen und das nach Gber 40
Beitragsjahren! Aus einst stolzen Bauern-
geschlechtern wurden sozial benachteilig-
te Gruppen auf dem Lande, abgehéngt
vom vermeintlichen Fortschritt ung Wohl-
stand der Industriegesellschaft.

Dies ist nicht nur ein deutsches oder euro-
péisches Phdnomen, sondern die neuere
Sozialgeschichte der Landbevélkerung,
welche weltweit als die Verlierer der Indu-
strialisierung gelten kann, dies in reichen
wie in armen Léndern gleichermaf3en.

Seit in den 1960er Jahren erstmalig John
F. Kennedy das Peace Corps in die sidli-
chen Lander entsandt hdt, werden Ent-
wicklungsprojekte in armen Gesellschaf-
fen durc%geﬁjhrt, um diese negativen Be-
gleiterscheinungen der Industrialisierung
abzufangen und um Menschen auf dem
Land wieder Perspektiven zu geben.

Projekte fir ,Integrierte Léndliche Regio-
nalentwicklung” sind nun seit den 1970er
Jahren das Leitbild fir léndliche Regionen,
um diesen Menschen wieder Perspektiven
zu geben — und spétestens mit der Griin-
dung der Béuerlichen Erzeugergemein-
schaft Schwiabisch Hall wurde ein solches
Projekt erstmals auch hier bei uns in der
Region implementiert, inmitten einer ent-
wickelten Industriegesellschaft.

Die Bduerliche Erzeugergemeinschaft
Schwibisch Hall ist seit ihrer Grindung im
Jahr 1988 ein Tréiger léindlicher Regional-
entwicklung in der Region Hohenlohe.
Spdtestens seit Mitte der 1990er Jahren
sind von der EU-Kommission solche Pro-
jekte als ,2. Séule” in die europdische
Agrarpolitik aufgenommen worden. Die
EU folgte damit den Erfahrungen aus der
Projektarbeit, wie sie hier im Hohenlohi-
schen modellhaft geleistet wurde.

Bereits in der Grisndungssatzung der B&u-
erlichen Erzeugergemeinscha Schwa-
bisch Hall wurden die Leitséitze der spéte-

ren Entwicklung verankert:

— Prinzip des solidarisches Wirtschaften
zum Wohle der Mitglieder

- Férderung dkologisch vertréglicher und
nachhaltiger Progukfionsverfchren

— Verbesserung der Einkommenssituation
der Mitglieder

- Erzeugung gesunder Lebensmittel ber
den industriellen Standards

— Erhaltung und Férderung der natirlichen
Biodiversitéit

Mit acht Grisndungsmitgliedern begann es
im Juli 1988. Heute zdhlt die BESH, wie sie
im Kirzel genannt wird, Gber 1.000 Mit-
glieder aus der Region Hohenlohe, inso-
weit ist jeder sechste Bauernhof aus der
Region Mitglied in der bauerlichen Selbst-
hilfeorganisation BESH.

Von Bavern fisr Bavern, so kénnte man die
Erzeugergemeinschaft auch beschreiben.
Denn das Fihrungsteam besteht fast nur
aus engagierten und bestens ausgebilde-
ten jungen Bauern aus der Mitgliedschaft;
einerseits gelernte Bavern und Landwirt-
schaftsmeister, andererseits mit qualifizier-
ten Zusatzausbildungen als Kaufleute, In-
genieure, Medienfachkréfte, Management
und Controllingfachkrdfte bis hin zum in
London absolvierten MBA.

Dies bedeutet bauerliche Selbsthilfe in sei-
ner modernsten und effizientesten Form:
Wir missen besser sein als die aus der

Bild 1:
Erzeugerschlachthof
Schwabisch Hall

Als der ehemals
kommunale Schlachthof
Schwabisch Hall vor dem
Aus stand, hat die
Béiverliche Erzeuger-
gemeinschaft Schwibisch
Hall diesen im Jahre 2001
erworben und bis heute mit
iber 7,5 Mio € saniert und
zum Erzeugerschlachthof
Schwabisch Hall
ausgebaut.



industriellen Wirtschaft, nur so kénnen wir
unseren Part in der Gesellschaft zuriickge-
winnen”, so motiviere ich stetig meine Mit-
streiter und sehe mich oft in der Rolle eines
Trainers, welcher seine Mannschaft zu
auBBergewdhnlichen Leistungen fihrt im
Sinne unserer gemeinsamen Sache. Und
die Leistungen ger BESH werden in vielen
Bereichen ges taglichen Landlebens sicht-
bar: gut 2,3 Mio € zusétzliche Netto-
Wertschapfung kommen Jahr fiir Jahr Gber
hshere Preise in die Mitgliedsbetriebe,
junge Bauern fishren motiviert auch kleine
um? mittlere Bavernhéfe weiter und enga-
gieren sich bewusst fir landliche Kultur
und soziales Leben auf dem Lande in
moderner Form.

Freilich missen sich die gemeinsam zu ver-
marktenden Erzeugnisse deutlich von in-
dustriell hergestellten Produkten abheben,
um am MorEt erfolgreich agieren zu kén-
nen: USP nennt man dies in ger Marketing-
Fachsprache, oder added value, also ,best
product” ist notwendig, um sich auf den
Ubersdttigten Mérkten einer Industriege-
sellschaft erfolgreich behaupten zu kon-
nen. Dazu geﬁért eine Kommunikation,
ein Cl, welche die Inhalte vermittelt, um die
es uns mit unseren Projekten geht: Ehrlich
erzeugte und hochwertige Lebensmittel
direkt aus bauerlicher Hand fiir einen fai-
ren Preis!

Aus bauerlicher Hand bedeutet, dass wir
hier im Hohenlohischen sémtliche Wert-
schopfungsschritte vom Feld bis auf den
Teller im Sinne einer vertikalen Integration
in eigener Hand halten: Die Futtergrund-
|oge?ijr unsere Tiere, die Tierzucht mit der

Ziichtervereinigung Schwibisch Hallisches
Schwein, die Mast auf unseren Mitglieds-
betrieben, Schlachtung und Verarbeitun

im Erzeugerschlachthof Schwaibisch Hal?,

ke
Bild 3: Schwabisch Hallisches Landschwein

Bild 2:

Regionalmarkt Hohenlohe
2007 eréffnete die Béuerli-
che Erzeugergemeinschaft
nahe ihrem Stammsitz in
Wolpertshausen den Regio-
nalmarkt Hohenlohe, eine
béverliche Markthalle mit
iiber 4.000 regionalen
Erzeugnissen direkt von
den Bauvernhéfen, einer
bodensténdigen Gastrono-
mie, grinem Klassen-
zimmer inmitten eines Oko-
Baverngartens und Kréuter-
gartens und nachhaltigem
Energiekonzept mit
Nahwdrme von der Biogas-
anlage und Photovoltaik
Anlage mit Solartankstelle

Kuhltransport zu den Kunden und eigenen
Mérkten, wo die Endverbraucher unsere
wertigen Lebensmittel direkt von uns Bau-
ern beziehen kénnen.

Die bereits als ausgestorben geglaubte Landrasse Schwibisch Héllisches Landschwein konnte
dank Qualifétsfleischprogramm und gekonntem Marketing wieder neu belebt werden und
gilt heute bundesweit als das ,Gourmet Schwein” mit geschitzter geographischer Herkunfts-

bezeichnung

Dies begleiten wir mit einer authentischen
Kommunikation aus unserer eigenen Me-
dienwerkstatt. Mit Agenturen konnten wir
dies nicht leisten, weil deren Kommunikati-
onsmittel zu oft an der Oberfléichlichkeit
medialer Trends schwimmen und die auf-
geklarte Gesellschaft, welche bereit ist, Hei-
mat und léndliche Kultur wieder neu zu
verstehen, in der Regel nicht erreichen. Und
authentische Kommunikation mit effizien-
tem Marketing ist die Schlisselkompetenz
zu wirtschaftlichem Erfolg in den geséit-
tigten Mérkten von Industriegesellschaften.

Als Symbol der Entwicklungsarbeit der
BESH gilt die Reftung und Wiederbele-
bung c?er alten und autochtonen Schwei-
nerasse aus der Region, das ,Schwdbisch
Hallische Landschwein”. Eine Erfolgsge-
schichte ist es, wie es gelang, die bereits
als ,ausgestorben” geglaubte Schweine-
rasse zu neuem leben zu erwecken, sie
wieder in Wert zu setzen, den Spief3 um-
zudrehen und diese alte Landrasse mit
ihren besonderen Eigenschaften zu einem
Potenzial fiir die Zukunft der Bauernhéfe in
Hohenlohe zu machen!

Als Konsequenz ist das ,Schwabisch Hal-
lische Qualitatsschweinefleisch” 1998 in
die Liste der geographischen Erzeugnisse
in der EU aufgenommen worden ung steht
so auf einer Ebene mit dem berihmten
Parma-Schinken, Roquefort Kése oder
Champagner.  Dieser  geographische
Schutz wird das neu geschaffene Potenticl
auch tber die Zeiﬂéu?te hinweg fir unsere
Bauernhdfe in der Region Hohenlohe
sichern und als Grundlage fir die weitere

Entwicklung und Teilnahme am allgemei-
nen Wohlstand dienen. :

Viele Gaste und Besucher von weit her, aus
China und Japan, aus den osteuropdii-
schen Léndern und dem Balkan, aber auch
aus Sid- und Nordamerika kommen das
Jahr Gber zur Bduerlichen Erzeugerge-
meinschaft nach Wolpertshausen und auf

Bild 5: Bio-Gewiirze
In den letzten fiinf Jahren wurde von Mitgliedern der BESH der 6kologische Anbau von
Gewiirzpflanzen in Hohenlohe eingefihrt als zusétzliche Anbau- und Einkommensperspekti-
ve. Speisesenf, Koriander und Kimmel sind die Leitgewiirze, welche hier in den gemdfigten
Breiten sehr gut gedeihen mit besten Aromen und Ausbeute. Sie werden im Erzeugerschlacht-
hof dringend gebraucht fiir die Herstellung von ,Echt Héllischen Wurstwaren”

Bild 4:

Boeuf de Hohenlohe

Bereits seit 1780 vermark-
teten Hohenloher Bauern
ihre ausgemdisteten Ochsen
und Férsen bis nach Paris,
was ihnen grof3en Wohl-
stand bescherte. Seit Mitte
der 1990er Jahre hat die
BESH diese alte Tradition
wieder aufleben lassen mit
einem Projekt zur Bewei-
dung der Hohenloher
FluBtéiler und Vermarktung
in die Feinkostregale und in
die bundesdeutsche
Spitzengastronomie

den Sonnenhof, um das Modellprojekt fiir
léndliche Entwicklung zu studieren und
mdglicherweise auf ihre eigene Heimatre-
gion zu adaptieren.

Weitere Informationen unter:
www.besh.de.




