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Reinheitsgebot, Fairer Handel  
und Nachhaltigkeit 

In der Tradition unserer Hohenloher Hausmetzger verwenden 
wir zur Wurstherstellung nur reine Rohstoffe, wie unser selbst 
aufgezogenes Vieh, aus artgerechter Tierhaltung und Fütterung 
mit Erbsen, Bohnen sowie bestem heimischem Getreide. Garan-
tiert ohne Gentechnik! 

Wir verwenden Naturgewürze aus eigenem ökologischen Anbau 
in Hohenlohe, von traditionellen Sorten und Wildsammlungen 
aus unseren Partnerschaftsprojekten mit den Ureinwohnern in 
Südindien sowie Sansibar und Vojvodina/Serbien. 

Dies gibt den Kleinbauern, hier wie dort, ein besseres Einkom-
men und unsere Wurst schmeckt wegen der erlesenen Rohstoffe 
wieder wie früher von den Hohenloher Hausmetzgern: 
aromatisch, würzig, natürlich.

 Erzeugerschlachthof in Schwäbisch Hall, in dem wir 
schlachten und unsere Bio-Wurst nach Rezeptur und 
Tradition der Hohenloher Hausmetzger herstellen.
� 
Metzger Mayer von der Bäuerlichen Erzeugergemein-
schaft Schwäbisch Hall stammt aus einer Hohenloher 
Hausmetzgerdynastie. Er hat das Wursten nach Haus-
macher Art ohne Verwendung von Chemie von Kindheit 
an gelernt. 
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