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Einfach himmlisch...

diese neue Rohwurst-Range
von der Bauerlichen Erzeuger-
gemeinschaft Schwibisch Hall

Handwerklich und nach traditionellem Rezept
hergestellt - nur mit wertigen Zutaten und
eigenen Naturgewiirzen, naturgereift
im Biosphdrenreservat Rhon - ein
unvergleichbar uriges Geschmackserlebnis!
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Das Fleisch unserer Rohwurst-Range stammt
von unseren Bio- und Demeter-Bauernhéfen und
die dkologischen Naturgewdirze aus eigenem
Anbau und aus Partnerschaftsprojekten.

Nach traditionellen Rezepten werden die Salami-
und Schinkenspezailititen handwerklich hergestellt.

In Frankenheim, im Biosphérenreservat Rhon,
liegt unsere Wurst- und Schinkenmanufaktur.
Dort reifen die Spezialitdten und entwickeln
ihren unverwechselbaren Geschmack!
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