HIER SIND WIR ZU HAUSE: EINKAUFEN IN WOLPERTSHAUSEN

Die erste Adresse flir Regionales

Nahversorgung Lebensmittel aus Hohenloher Produktion werden seit 2007 in Wolpertshausen angeboten. Die
verkehrsglinstige Lage beschert viel Kundschaft. Von Claudia Kern-Kalinke und Elisabeth Schweikert

it dem Fall der Mauer

und dem damit ver-

bundenen Bedeu-

tungszuwachs der A 6,
sind nicht nur die Karten fiir die
Gewerbeansiedlung in Wolperts-
hausen neu gemischt worden. Die
verkehrsgiinstige Lage an der
ehemaligen Bundesstrafle und
heutigen Landesstrale 2218 sowie
an der Auffahrt zur A 6 sorgt da-
fiir, dass entsprechend Kunden-
frequenz im Ort ist.

Belege fiir diese Feststellung
findet, wer sich vor Ort aufhilt,
etwa vormittags an einem der
Stehtische in der Bickerei Schie-
ber einen Kaffee trinkt. An den
Parkpliatzen entlang der Orts-
durchfahrt halten nicht nur Biir-
ger aus der Gemeinde, auch
Handwerker oder LKW-Fahrer
holen dort ihr Vesper. Wenige
hundert Meter weiter auf dem
Parkplatz des Regionalmarkts:
Haller und Crailsheimer sind dort
ebenso zu sehen wie Menschen,
die aus Fahrzeugen mit iiberregi-
onalen Kennzeichen aussteigen.
,Der Pylon am Regionalmarkt
wirkt sich schon aus®, stellt Wol-
pertshausens Biirgermeister Jiir-
gen Silberzahn fest. ,Wir sind
sehr zufrieden, dass wir so eine
Nahversorgung im Ort haben,
lobt er und fiigt hinzu: ,Aller-
dings hitten wir noch gerne ei-
nen Zahnarzt oder eine Apothe-
ke.“

Zehnjahriges Bestehen

Der Blick zuriick zeigt, wie viel
in den vergangenen 25, 30 Jahren
gewachsen ist. Als Jiirgen Silber-
zahn Anfang der 1990er-Jahre
nach Wolpertshausen kam, gab es
neben der Bickerei Schieber den
Sparladen bei Familie Vogel - am
Ortseingang Richtung Hall, dort,
wo jetzt der Getrinkeladen Eiko
ist. Der Getrinkeladen war sei-
nerzeit bei der damaligen Tank-
stelle neben der Bickerei ange-
siedelt. Mehr gab es nicht.

2007 bekam die Nahversor-
gung einen Schub. Im Mai 6ffne-
te die Metzgerei Setzer, im Okto-
ber der Regionalmarkt. Beide Ein-
richtungen feiern also dieses Jahr
ihr zehnjdhriges Bestehen. Die
ungewohnliche Konstellation -

Die Veranstaltung heute
Abend fallt aus

Leider wird es heute Abend nichts
mit Grillwurst und Schorle, mit Leser-
gesprachen und Blrgermeister-Inter-
view in Wolpertshausen. Der Zeitungs-
verlag muss die Aktion absagen.
Grund: Dauerregen ist gemeldet und
die Temperatur soll auf 15 Grad fallen.

Ein Blick in den Regionalmarkt Hohenlohe. Ansprechend sind die hochwertigen Produkte prasentiert. Die

Angestellten tragen Kleidung, die von Trachten inspiriert ist.

zwei Metzgereien, zwei Lokale
mit Mittagstisch - trigt sich: Bei-
de Hiuser sind gut frequentiert,
jedes hat seine eigene Kund-
schaft.

Herausragend in vielerlei Hin-
sicht ist der Regionalmarkt Ho-
henlohe. Dort kénnen die Wol-
pertshausener nicht nur Artikel
fiir den téglichen Bedarf einkau-
fen. Der Regionalmarkt ist viel-
mehr eine Mischung aus Fein-
kostgeschift, regionalem Markt
und Bioladen. Hinzu kommen die
angegliederten Filialen, die eige-
ne Kundschaft anziehen. Auf dem
Parkplatz wartet eine E-Tankstel-
le auf Kunden.

Saftiges Stielkotelett vom
Schwibisch-Hillischen Land-
schwein, miirber Rostbraten vom
Boeuf de Hohenlohe, edler
Schafsmilchkise aus Langenburg
oder feiner Bio-Kuhmilchkise der
Dorfkiserei Geifertshofen, fair
gehandelte Bio-Gewiirze von
Ecoland Herbs & Spices, Marme-
lade von Hohenloher Biuerinnen,
frisches Bio-Obst und -Gemiise
von Hohenloher Bauernhofen,
,2Holunderzauber“-Sekt von Ber-
nulf Schlauch oder Langenburger
Wibele: Die Auswahl an Hohen-
loher Produkten im Regional-
markt Hohenlohe ist grof3. Mit
rund 4000 Spezialititen aus hei-
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mischer Produktion ist der 2007
erdffnete Regionalmarkt Hohen-
lohe der Biuerlichen Erzeugerge-
meinschaft Schwibisch Hall
(BESH) das Schaufenster der Ge-
nieferregion Hohenlohe.

Die von BESH-Chef Rudolf
Biihler entwickelte Kombination
aus regionaler Markthalle mit ei-
nem Angebot an regionalen Pro-
dukten, Restaurant und Biergar-
ten mit Hohenloher Gerichten ist
ein Treffpunkt fiir Menschen aus
allen Teilen Hohenlohes und Gés-
te aus ganz Deutschland. Vor al-
lem die Vielfalt regionaler Pro-
dukte mache den rund 900 Qua-
dratmeter groften Markt ,,zum ku-

linarischen Wallfahrtsort in der
Region Hohenlohe*, erklirt Ru-
dolf Biihler.

Wurst nach Reinheitsgebot

Vermarktet werden zum einen die
Produkte der Biuerlichen Erzeu-
gergemeinschaft wie Fleisch und
Wurst vom Schwibisch-Halli-
schen Schwein, Kostlichkeiten
vom Boeuf de Hohenlohe oder
vom Hohenloher Weidelamm so-
wie traditionell hergestellte
Wurstsorten und Bauernschinken
nach dem ,Reinheitsgebot der
Hohenloher Bauern“. Dazu gibt
es Schnipse, Likére, Biere und
Weine aus Hohenlohe und der Re-
gion, Kartoffeln aus dem Main-
hardter Wald, Bio-Eier aus Aus-

, Wir kochen
regional und

frisch ohne

Geschmacks-

verstirker.

llonka Lang
Mohrenképfle

laufhaltung, Bauernhofeis und
Hohenloher Bio-Kise in reicher
Auswahl sowie Milcherzeugnisse
von der Schrozberger Deme-
ter-Molkerei, so Biihler.

Das Edeka-Vollsortiment trigt
zur Nahversorgung der 6rtlichen
Bevolkerung bei, ebenso die kiirz-
lich erdffnete Post-Filiale sowie
die Bankautomaten der VR-Bank
Schwibisch Hall-Crailsheim und
der Sparkasse Schwibisch
Hall-Crailsheim.

Die Obersteinacher Bickerei
Kretzschmar bietet in ihrer Filia-
le im Regionalmarkt eine grofie
Auswahl an ofenfrischem Brot
und Backwaren. Auch ein Tage-
scafé 1ddt zum Einkehren ein. In
der ,,Mohrenkopfle“-Gastronomie
mit angeschlossenem Biergarten
lassen sich die Hohenloher Kost-
lichkeiten dort geniefen, wo sie
herkommen.

Krautergarten vor dem Haus

Der Kriutergarten vor dem Regi-
onalmarkt lidt mit weit {iber 100
Kiichen-, Heil- und Gewiirzkriu-
tern zur Besichtigung ein. Dort
werden fiir Gruppen und auch fiir
Schulklassen Fithrungen angebo-
ten. In den vier Stationen Kriu-
tergarten, Gemiisegarten, Stau-
dengarten und Beerengarten er-
halten die Schiiler Einblick in die
vielfdltige Welt der heimischen
Pflanzen.

@ Alle Infos und das Online-Voting
gibt es unter www.swp.de/zuhau-
se/wolpertshausen



