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wHier flief3t positive Energie*

Infrastruktur Der Regionalmarkt Hohenlohe feiert bei seinem zehnjahrigen Jubilaum die Erfolgsgeschichte eines
mutigen Projekts. Heute ist die BESH-Filiale sogar ein touristisches Highlight. Von Beatrice Schnelle

inst spendierten Fiirsten
und Konige bei grofien
Freudenfesten ihrem Volk
freies Essen und Trinken.
Zum zehnjihrigen Geburtstag des
Regionalmarkts Hohenlohe laden
nun die Bauern gleich eine ganze
Region ein: Jeder Besucher darf
kostenlos soviel Schlachtplatte,
Blootz, Weilwiirste und hausge-
backenes Holzofenbrot verdrii-
cken, wie in ihn hineinpassen.
Dazu flieft frisches Freibier der
Lowenbrauerei in Stromen.

Die grofziigige Geste der Biu-
erlichen Erzeugergemeinschaft
Schwibisch Hall (BESH) lockt die
Menschen in Scharen. Sogar die
Sonne schiebt rasch den grauen
Wolkenvorhang beiseite und
schaut nach, was da los ist, am
Rande von Wolpertshausen. Im-
merhin gehort sie zu den Partnern
des Marktes: Sie beliefert hier
schon seit Jahren die erste Solar-

tankstelle der Region.
,, Jeder Bauer kann
hier seine Er-

zeugnisse abliefern.

Rudolf Bithler
Geschaftsflhrer der Bauerlichen Erzeu-
gergemeinschaft Schwabisch Hall

»Es war ein mutiges Projekt an
diesem Standort“, erinnert Rudolf
Biihler an die Anfinge des Le-
bensmittelmarktes mit eigenem
Restaurant im Jahr 2007. Grofse
Handelsgruppen, die damals fiir
die Bereitstellung eines Zusatz-
sortiments aus Drogerie- und
Haushaltswaren angefragt wur-
den, hitten wegen zu erwarten-
der Unrentabilitit abgewinkt.

Das Unternehmen Edeka sei
schlieflich mit dem Hinweis ,,Auf
Thre Verantwortung“ eingestie-
gen. Mit null Euro Férderung, nur
aus ,gutem, biuerlichen Wirt-
schaften® heraus, habe man allen
Schwierigkeiten zum Trotz Er-
folgsgeschichte geschrieben, so
Biihler.

Mehr als 4000 Artikel

1460 Mitgliedsbetriebe fiillen
heute die Regale mit mehr als
4000 Artikeln aus heimischer
Produktion. ,,Wir sind eine Platt-
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sens Burgermeister Jurgen Silberzahn das Freibier fur die Jubilaumsfeier des Regionalmarkts Hohenlohe zum Flief3en.

form fiir 6kologische, regionale
Lebensmittel, und jeder Bauer
kann hier seine Erzeugnisse ab-
liefern“, betont der BESH-Griin-
der und -Geschiftsfithrer. Dass
ganz Deutschland in den Genuss
der hochwertigen Angebots
kommt, ist dem Web-Shop zu ver-
danken, der seine Riume eben-
falls im Haus des Regionalmarkts
hat. Der Internethandel laufe
tiberraschend gut und bringe so-
viel Umsatz wie eine Filiale.

Die Gemeinderat von Wol-
pertshausen sei sofort von der
Idee begeistert gewesen und habe
sie umfinglich unterstiitzt, blickt
Jiirgen Silberzahn zuriick. Darum
gratuliert der Biirgermeister auch
seiner Gemeinde zu dem Jubili-
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»lch halte das Fass, und du haust drauf“: In Gemeinschaftsarbeit bringen BESH-Geschaftsfuhrer Rudolf Buhler (mit Hut) und Wolpertshau-

um. Im ldndlichen Raum sei es ge-
wiss nicht selbstverstindlich,
iiber eine so gute Nahversorgung
zu verfiigen. Dass regelmifiig Rei-
sebusse aus ganz Europa vor dem
kulinarischen Paradies Station
machen, ist fiir das Gemein-
deoberhaupt natiirlich ein erfreu-
licher Nebeneffekt. Dazu passt
die regionale Touristikzentrale,
die im Haus des Regionalmarkts
um Urlauber fiir den Landkreis
wirbt.

Ratsbeschluss als Prasent

Der Bus-Tourismus funktioniere
neuerdings auch in die andere
Richtung: Durch die Flixbus-Hal-
testelle vor dem Markt sei Wol-
pertshausen direkt mit der Lan-

deshauptstadt verbunden - und
nicht nur das, wie Rudolf Biihler
stolz hinzufiigt: ,Der Bus hilt vor
der Markthalle neun in Ber-
lin-Kreuzberg, in der unsere biu-
erliche Solidargemeinschaft ihren
eigenen Stand betreibt.“

Zu jedem Jubildum gehoren
Ehrungen. Beim Regionalmarkt
sind es die Mitarbeiter und Zulie-
ferer der ersten Stunde, die Biih-
ler mit prall gefiillten ,,Fresskor-
ben“, Wein und héchstem Lob be-
schenkt. Das Prisent von Jiirgen
Silberzahn an die BESH hat es in
sich: Es ist der Beschluss seines
Gemeinderats zur Ausgestaltung
der Zugangswege fiir Fufginger
und Radfahrer iiber die Untere
Strafe.

Foto: Beatrice Schnelle

Dass die Leute so gerne kom-
men, liegt nicht allein am an-
spruchsvollen Sortiment und der
reichhaltigen, regionalen Kiiche.
Die Rdume verbreiten unbestreit-
bar eine besondere Wohlfiihl-At-
mosphire.

Ihr Geheimnis: Biihler lief sie
nach den Harmonielehren des
chinesischen Feng Shui und des
indischen Vastu gestalten, mit de-
nen er sich schon lange intensiv
befasst. ,Hier flieft viel positive
Energie“, lachelt der grofe Mann
mit Hut. Der riesige Feigenbaum
im Restaurant zum Beispiel freut
sich jeden Tag iiber das Dachfens-
ter, das extra fiir ihn eingebaut
wurde, damit er Blickkontakt zur
Sonne halten kann.



