EIN FEST DER LANDWIRTSCHAFT: DAS REGIONALE KOCHFESTIVAL IM NEUBAU-SAAL

+Essen ist eine politische Handlung*

Kulinarik 422 Gaste bekommen im Zeughaus das ,MenuU der Region” serviert. Mit der Benefizgala wurdigt die
Bauerliche Erzeugergemeinschaft Schwabisch Hall die landliche Kultur Hohenlohes. Von Wolf-Dieter Retzbach

wei Tiiren nur trennen die

beiden Welten. In der ei-

nen herrscht konzentrier-

te Hektik: Folien werden
abgedeckt, Wagen geschoben,
Teller gereicht, Kellen geschopft,
Speisen platziert. In der anderen
Welt dominiert heitere Gelassen-
heit: Weine werden getrunken,
Gespriche gefiihrt, Lieder gehort,
fiinf Gidnge verzehrt.

Hinter den Tiiren arbeiten
zwolf Kdche, drei Hilfskéche und
Service-Krifte. Davor geniefien
422 Giste diesen Abend in edler
Atmosphire: die Kerzen brennen
in silbernen Stindern auf weifsem
Tischtuch. Das obere Ende der
Speisekarten ziert ein Relief der
Michaelskirche, sogar die Treppe
davor und das Eingangsportal
sind ausgestanzt. Fiir den Blu-
menschmuck im historischen
Zeughaus wurden unter Leitung
der Floristin Heide Kleiner etwa
600 Rosen verarbeitet. Das Event-
Team der Biuerlichen Erzeuger-
gemeinschaft (BESH) um Haupt-
organisatorin Ursula Dunz erfiillt
den Gisten deren Wiinsche.

Zander, Schwein und Birnentarte

Die 28 Service-Krifte - 20 von der
BESH, acht vom Verein ,Help! -
wir helfen“ - tragen Speisen von
der einen Welt in die andere. Sie
servieren einen Salat aus Main-
hardter Riuberlinsen, dann eine
Kraftbrithe vom Hohenloher
Wild, schlieflich Zander, Krebs
und Kalbsfuf}. Es folgt der Haupt-
gang - Schwibisch-Hillisches
Landschwein mit gefiilltem Wir-
sing und Eierspitzle. Das ,Menii
der Region“ endet mit einer Bir-
nentarte und Schokoladeneis aus
Bio-Heumilch.

»Essen ist zu einer politischen
Handlung geworden“, sagt
BESH-Griinder Rudolf Biihler in
seiner Eroffnungsrede. , Wenn Sie
bei ,Mac’ essen, dann unterstiit-
zen sie Naturzerstérung, Sozial-
dumping, Unkultur.“ An diesem
Abend im Neubau-Saal aber ,,pfle-
gen wir das gute Essen“. Damit
werde ,,gute Landwirtschaft“ un-
terstiitzt. Bithler nennt die Begrif-
fe ,,0kologisch, ,fair“, ,nachhal-
tig“ und ,,zukunftsfihig*.

Zur Pflege béuerlicher Lebens-
kultur gehort auch ein Unterhal-
tungsprogramm, das Biihler als
»wertig® bezeichnet: ,,Wir wollen
keinen Musikantenstadl.“ Also
treten die Opernsédngerin Irina Si-
vak und der Bariton Rosario auf.

Agrarkulturpreise fiir
Verein und Personen

Der Bezirksimkerverein Schwabisch
Hall ist beim Regionalen Kochfestival
mit dem Agararkultur-Hauptpreis aus-
gezeichnet worden. Dieser ist mit
3000 Euro dotiert. Die Bauerliche Er-
zeugergemeinschaft wirdigte drei
Personen mit weiteren Preisen (je-
weils mit 1000 Euro dotiert): Ursula
Dollinger aus Gaugshausen, Werner
Leonhardt aus Reichenbach und Ber-
nulf Schlauch aus Bachlingen.

Die Landjugend zeigt Volkstinze,-
Victor Portnoy spielt am Piano.

65 Euro kostete der Eintritt, die
Erlose flieRen in Projekte fiir be-
drohte Tier- und Pflanzenarten.
,Diese Benefizgala hat viel mit
der Wertschitzung unseres Be-
rufsstands zu tun“, sagt Landwirt
Armin Waldvogel. Der 35-J4hrige
iibernahm vor einem halben Jahr
den Rosengartener Familienbe-
trieb von seinem Vater Siegfried.
Der 65-Jdhrige sagt, es sei wich-
tig, ,dass den Leuten bewusst ge-
macht wird, woher die Nahrungs-
mittel kommen. Sohn Armin be-
tont: ,Hinter jedem landwirt-
schaftlichen Produkt stehen
Menschen und Existenzen.“

Vor etwa 15 Jahren wurde der
Familie klar, dass sie etwas dn-
dern muss: Mit ihren weifRen
Schweinen verdiente sie nicht ge-
nug. ,,Wir stellten auf ein Ni-
schenprodukt um“, auf das
Schwibisch-Hillische Land-
schwein, erzihlt Armin Waldvo-
gel. ,Hitten wir weiter auf ein
Massenprodukt gesetzt, wiirde es
uns jetzt wohl nicht mehr geben.“

Stattdessen geht es dem Be-
trieb heute gut. Zwar hilt er ,nur*
etwa 900 und damit halb so viele
Schweine, wie er es im konventi-
onellen Fall tun wiirde - artge-
rechte Haltung bedeutet eben
auch mehr Platz fiir jedes einzel-
ne Tier, das auf einer Festfliche
mit Stroh-Einstreu stehen kann.
Doch das Modell rentiere sich, so
der 35-Jdhrige: Dank der hoheren
BESH-Zuschlige ,hat man pro
Schwein mehr Gewinn*.

18 Monate lang gereift

Im Foyer des Zeughauses stehen
die Waldvogels vor dem Stand
von Christine und Fritz-Martin
Mozer - die Pfedelbacher bieten
Schnipse, Likdre und Gin an. Da-
neben schenkt Bernulf Schlauch
Bliitensekt aus Holunder, Akazie,
Rosen und Midesiifs sowie Hut-
zelschnipse aus Birne oder Zwet-
schgen aus. Gurmeet und Arvin-
da Multani prisentieren Gewiir-
ze und Kriutermischungen, Ma-
reike Kramer und Leonard
Rauteberg Produkte aus der Dorf-
kiserei Geifertshofen - etwa den
Hartkise Via Aurelia, der 18 Mo-
nate lang reift. Ingrid und Kurt
Gottwald schenken Haller Lo6-
wenbriu-Bier aus - und tauschen
sich dabei mit René Konig aus,
der in Schweigern 1500 Bio-
schweine hilt.

In der anderen Welt, hinter den
Tiiren, kiimmern sich Sternekoch
Lothar Eiermann und Ernst Kunz,
Patron des Landhauses Rdssle in
Veinau, um das Menii. ,,Biihlers
Engagement gegen die grofle Ag-
rarindustrie muss man unterstiit-
zen“, sagt Eiermann, kurz bevor
das Dessert aufgetischt wird. Die
Kleinbauern hitten sich schon
immer gewehrt und miissten dies
heute ,,umso mehr* tun, ,,um nicht
geschluckt zu werden“.

@ Mehr Fotos vom Regionalen
Kochfestival im Neubau-Saal auf
www.swp.de/sha

Koche arbeiten konzentriert in der Kliche: Jeder von ihnen muss wissen, wann er zur richtigen Zeit was auf
Fotos: Ufuk Arslan

dem Teller zu platzieren hat.

Alle Hande voll zu tun: Mitarbei-
ter in der Kiiche.

Der Hauptgang des Abends: Variation vom Schwabisch-Hallischen
Landschwein mit geflilltem Wirsing und Eierspatzle.
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Die Spitzenkéche Ernst Kunz

(links) und Lothar Eiermann mit
Moderatorin Nadine Buhler.

J‘,'*" -
- -

Gepflegtes Essen bei Kerzenschein: Service-Krafte servieren den
Gasten den nachsten Gang.

Preistrager: Mitglieder des Haller Bezirksimkervereins mit Laudatorin
Tanja Kurz (links) und BESH-Griinder Rudolf Blihler (rechts).

Volkstanze im Zeughaus: Die
Haller Landjugend tritt auf.



