»O0 eine Qualitat gibt’s bei uns nicht*

Landwirtschaft Die Produkte der Bauerlichen Erzeugergemeinschaft sind in ganz Deutschland beliebt. Das zeigt die
Hausmesse der BESH am vergangenen Sonntag deutlich. Von Norbert Acker

uf den Parkpldtzen rund

um die Gebdude der

Biuerlichen Erzeuger-

gemeinschaft Schwi-
bisch Hall (BESH) in Schwibisch
Hall-Hessental stapeln sich am
frithen Sonntagnachmittag fast
die Autos. Pkw mit Kennzeichen
aus der gesamten Region, aber
auch aus ganz Deutschland, sind
dort abgestellt. Das Ziel der gan-
zen Menschen: Die Hausmesse
der BESH im Kundencenter am
Erzeugerschlachthof. Einmal im
Jahr werden Metzgereien, Hote-
liers und Inhaber von Feinkostge-
schiften, die Produkte der BESH
anbieten, nach Hohenlohe einge-
laden.

Grillen im Mittelpunkt

,Da kriegt man richtig Ginse-
haut“, sagt BESH-Vertriebsleiter
Werner Vogelmann beim Anblick
des gut gefiillten Festzelts. An
den Bierbinken ist kaum ein Platz
frei, es wird gegessen, getrunken
und sich unterhalten. An zig Stén-
den gibt es Informationen {iber
Produkte der BESH, der Dorfki-
serei Geifertshofen und weiterer
Anbieter von regionalen Erzeug-
nissen. Shuttlebusse bringen die
Besucher auch zur Dorfkiserei
Geifertshofen.

In einer Ecke des Zelts sind
mehrere Grills aufgebaut, an de-
nen BESH-Grillmeister Harro
Bollinger mit Zange und Messer
hantiert. Immer wieder bleiben
Interessenten bei ihm stehen und
lassen sich Tipps geben. Das Gril-
len steht im Mittelpunkt der
Hausmesse. ,,Ab sofort kann man
bei uns Grillkurse buchen®, er-
klart Vogelmann. Wihrenddessen
schneidet Bollinger ein Steak auf
und wiirzt danach weitere mit ei-
ner selbst kreierten Barbecue-Ge-
wiirzmischung. Peter Hamacher
von der Landmetzgerei Hama-
cher aus Hiirth bei K6In schaut
ihm tiiber die Schulter. ,Ich bin
schon seit Jahren Kunde der
BESH¢, erzihlt er. ,,Wir verkau-
fen nur noch Fleisch aus Hohen-
lohe. Die Kunden lieben es.“ Mit
einem Mitarbeiter und seiner Le-
bensgefihrtin ist der Metzger-
meister nach Hall gekommen, um
sich inspirieren zu lassen.

»Uber 1200 Leute sind in die-
sem Jahr unserer Einladung ge-
folgt. Das ist toll“, sagt Vogel-
mann. Sogar aus Berlin und Miin-

Vertriebsleiter Werner Vogelmann (rechts) ladt die Vertreter der Fleischerei Résken aus Erkelenz am Sonntag auf der Hausmesse der BESH
ein, luftgetrockneten Eichelmastschinken zu probieren. Das lassen sich Metzgergeselle Kevin Hegger (von links), die beiden Fachverkauferin-

nen Andrea Steffen und Anna Kiippers sowie Metzgermeister Dirk Rsken und seine Frau Petra nicht zweimal sagen.

chen seien BESH-Kunden gekom-
men, um die neuesten
Entwicklungen und Produkte der
Erzeugergemeinschaft kennenzu-
lernen. ,,Ich kenne 90 Prozent un-
serer Kunden und 80 Prozent un-
serer Bauern“, sagt Vogelmann
und bietet Dirk R6sken von der
gleichnamigen Metzgerei in Er-
kelenz im nordrhein-westfili-
schen Rheinland luftgetrockneten
Eichelmastschinken an. Dieser
greift zu und erzihlt: ,Seit zwei
Jahren haben wir komplett auf
Fleisch von der BESH umgestellt.
Wir mussten zwar etwas Wer-
bung machen, aber die Kunden
haben es vom ersten Tag an be-
geistert akzeptiert. So eine Qua-
litdt gibt’s bei uns einfach nicht.“
Im Sortiment habe sein Geschift
auch Kise aus Geifertshofen. Ne-
ben seiner Frau begleiten ihn drei
seiner rund 22 Mitarbeiter. ,Die
miissen ja auch wissen, was sie
verkaufen. Unsere Kunden wol-
len das auch ganz genau wissen®,
so Rosken. Und iiber die Produk-
te aus Hohenlohe kdonne man

auch immer eine Geschichte er-
zédhlen. Das sei enorm wichtig. Er
schitze an der Zusammenarbeit
mit der BESH die ,,Ehrlichkeit, die
Partnerschaft und die Transpa-
renz“. Man wisse zum Beispiel,
wie produziert werde und wie die
Tiere leben.

, Ich kenne

90 Prozent
unserer Kunden und
80 Prozent unserer

Bauern.

Werner Vogelmann
Vertriebsleiter der BESH

»Auf der Messe wurden auch
viele Gruppenreisen nach Hohen-
lohe gebucht®, erzéhlt Vertriebs-
leiter Werner Vogelmann auf dem
Weg ins Vertriebscenter. Dort
zeigt Fleischsommelier und Metz-
germeister Heiko Brath aus Kar-
Isruhe mit seinem Kollegen Jo-
chen Bohnert aus Oberkirch auf

einer kleinen Biihne neue Kniffe
bei der Fleischbearbeitung. Das
Fachpublikum schaut den beiden
genau zu. ,,Wir rechnen in diesem
Jahr mit {iber 200 Bussen, die un-
sere Hofe, den Regionalmarkt Ho-
henlohe, das Schloss Kirchberg
und die Késerei in Geifertshofen
besuchen werden®, fithrt Vogel-
mann weiter aus. Die BESH-Bot-
schafterinnen seien auch schon
komplett ausgebucht. Diese ge-
hen zu den Metzgereien vor Ort
und machen Werbung fiir das Ho-
henloher Land und die hillischen
Produkte.

Hinter ihm unterhalten sich
mittlerweile Brath und Bohnert
mit Metzgermeister Bernhorst
Koch aus Bodman am Bodensee.
»Seit acht Jahren beziehe ich mein
Fleisch von der BESH. Der Um-
satz hat sich dadurch gigantisch
entwickelt“, so Brath, der auch
Fleischsommelier-Kurse  gibt.
Solch einen hat auch der schon
erwihnte Metzger Rosken aus Er-
kelenz besucht. ,,Innerhalb von
vier Jahren hat sich der Umsatz
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nahezu verdoppelt“, so Brath wei-
ter. Die Kollegen nicken, bei ih-
nen ist es nicht anders. Dann
muss sich Koch verabschie-
den. ,Morgen frith bekomme ich
eine Lieferung. Und die
BESH-Fahrer sind piinktlich®,
sagt er.

Direkt vom Bauern

,Das Motto ,Direkt vom Bauern*
zog sich durch das ganze Messe-
geschehen. Es zeigte einmal mehr,
dass wir hier mitten im Trend lie-
gen, so lautet das Fazit von Ver-
triebsleiter Vogelmann. ,Die
Hausmesse war auch dieses Jahr
wieder ein grofier Erfolg.“ Sagt es,
geht ein paar Schritte und ist di-
rekt im Gespriach mit dem néichs-
ten Kunden.

Info Weitere Informationen zur Bauerli-
chen Erzeugergemeinschaft gibt esim
Internet unter www.besh.de

@ Bildergalerie Weitere Fotos von
der Hausmesse der BESH gibt es unter
www.swp.de/sha



