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Aufstieg in die Konigsklasse

Staatssekretirin Gurr-Hirsch zeichnet Mohrenkopfle-
Gastronomie in Wolpertshausen mit drei Lowen aus

Die Bauerliche Erzeugergemeinschaft Schwébisch Hall hat fiir ihr Restaurant im
Regionalmarkt Hohenlohe in Wolpertshausen (Kreis Hall) die hochste Auszeichnung der
»Schmeck den Stiden“-Gastronomie erhalten. Das in Anspielung auf den Spitznamen des
Schwébisch-Hallischen Schweins Mohrenkopfle genannte Lokal darf sich kiinftig mit dem
Emblem der drei Lowen schmiicken; nur 25 Restaurants im Land gehoren zur
Konigsklasse. ,Schmeck den Siiden“ ist ein Gemeinschaftsprojekt des Hotel-und
Gaststittenverbandes und des Landwirtschaftsministeriums.

Auf die Lowen konnen sich Feinschmecker verlassen, betonte Friedlinde Gurr-Hirsch,
Staatssekretdrin im Ministerium Landlicher Raum und Verbraucherschutz des Landes, die
personlich die Verleihung vornahm. Die Lowen setzen die Zeichen fiir regionalen Genuss:
Je mehr Lowen ein Restaurant vorweisen kann, desto mehr regionale Rohstoffe werden
verwendet. Und dafiir stehen drei Léwen: 90 Prozent des Angebots ist ehrlich regional, das
Restaurant hat die Auszeichnung nach ,Haus der Baden-wiirttemberger Weine* und ist
zertifiziert nach Service-Qualitit Deutschland.

Seit bald 25 Jahren, so Gurr-Hirsch, setze das Baden-Wiirttemberg auf das Thema
regionaler Genuss und werde weithin als GenieBerland wahrgenommen. Heute seien
hierzulande aber nur noch 1,6 Prozent der Bevolkerung in der Landwirtschaft titig. Daher
sei es wichtig, Plattformen zu schaffen, die Arbeit der Landwirte wertzuschitzen.

»Wir feiern heute das, was wir Hohenloher Bauern vor 35 Jahren angestoBen haben®, griff
Rudolf Biihler, Griinder und Vorstand, den Gedanken auf. Aus gutem Grund habe
Landwirtschaftsminister Peter Hauk die Biuerliche Erzeugergemeinschaft Schwébisch Hall
als ,erste und &lteste Regionalinitiative* bezeichnet. Die Projektarbeit fiir die 1indliche
Regionalentwicklung in der Region basiere auf der Erkenntnis, dass heimischen Landwirte
angemessene Preise erzielen miissen, um iiberleben zu kénnen: ,,So haben wir vor zwolf
Jahren den Regionalmarkt Hohenlohe und die Mohrenkdpfle-Gastronomie als Plattform
fiir unsere Bauern gegriindet.” (2000 Zeichen) BESH

Weitere Informationen:
www.schmeck-den-sueden.de
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Freude tiber die Auszeichnung bei Rudolf Biihler, [lonka Lang, Nadine Biihler und
Maximilian Korschinsky von der Bauerlichen Erzeugergemeinschaft Schwéabisch Hall.
Wiirdigungen kommen von Staatssekretirin Friedlinde Gurr-Hirsch, Adelheid
Andruschkewitsch fiir die ,Schmeck den Stiden“-Gastronomen und Regina Autenrieth,
Dehoga Tourismus Baden-Wiirttemberg (von links).
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Béauerliche Erzeugergemeinschaft Schwéabisch Hall
V.i. S. d. P.: tak

Bei Riickfragen wenden Sie sich an

Rudolf Biihler

Telefon 07904 |/ 97970

sekretariat@besh.de

www.besh.de
www.haellisch.eu
www.facebook.com/besh
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