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MEDIENGESTALTER m/wn)
DIGITAL UND PRINT, SCHWERPUNKT DIGITALMEDIEN

Die Ausbildung zum Mediengestalter ist kreativ und vielseitig! Du erlernst die Grundlagen der Mediengestaltung im
Digital- und Printbereich: Dazu gehdren unter anderem Farbgebung, Typografie, Fotografie und Film inklusive digitaler
Bearbeitung, Print-Layouts, Druckverfahren, Webdesign oder die Entwicklung eines Corporate Designs.

Im Betrieb wirst du schwerpunktméBig an der nutzerorientierten, gestalterischen Weiterentwicklung und regelméBigen
Content-Pflege von Websites, der Planung und Umsetzung von Social Media Beitrdgen sowie an der Gestaltung und
Versendung von Newslettern mitwirken. Dazu gehéren auch Fotografie und Bildbearbeitung. Zusitzlich erhéltst Du fun-

dierte Einblicke in die Konzeption und Gestaltung von Printmedien wie Flyer, Broschiiren oder Etiketten.

DIE AUSBILDUNG IST DIE RICHTIGE FUR DICH, WENN

- Du kreativ bist, ein Gefiihl fiir neue Trends und
Leidenschaft fiir Design hast.

- Du gute Computer-Kenntnisse und idealerweise
bereits Erfahrungen mit Programmen der Adobe
Creative Cloud, HTML / CSS und Fotografie hast.

- Du strukturiert arbeitest und kommunikativ bist.
- Du {iber gute Deutschkenntnisse und idealerweise
einen Fiihrerschein Klasse B verfiigst.

- Und am wichtigsten: Wenn Du Lust hast, ein Teil
unseres Mediencenters zu werden, Dich in kreati-
ven Projekten der Biuerlichen Erzeugergemeinschaft
Schwibisch Hall und den verbundenen Unternehmen
einzubringen und Deine Ideen selbststéindig umzusetzen.

WIR BIETEN

- ein spannendes Arbeitsumfeld und ein offener,
ehrlicher Umgang miteinander.

- Verantwortungsvolle Aufgaben, Raum fiir Deine Ideen
und Verwirklichung bei der Arbeit.

- Mitarbeitervorteile wie Eintritt zu Events und
Einkaufsrabatte im Unternehmen.

- ,griine” Schulungs- und Weiterbildungsmoglichkeiten
an der Akademie Schloss Kirchberg und extern.

- beste Ubernahmechancen nach Deiner Ausbildung
und individuelle Entwicklungsméglichkeiten.

— AUF EINEN BLICK

Voraussetzung
mindestens Mittlere Reife

Ausbildungsdauer
3 Jahre
Verkiirzung auf 2,5 oder 2 Jahre moglich

Berufsschule
Johann-Jakob-Widmann-Schule Heilbronn

Standort
Hauptgeschiftsstelle in Wolpertshausen

Ausbildungsschwerpunkte

- Content-Pflege von Websites

- Social Media Beitrage erstellen

- Gestaltung und Versand von Newslettern
- Fotografie und Bildbearbeitung

- Gestaltung von Printmedien

.Ich habe einen abwechslungsreichen Beruf gesucht
und den habe ich definitiv gefunden! Meine Kollegen
unterstiitzen mich auch bei Schulprojekten, helfen
mir Ideen zu finden und diese umzusetzen, was mir
sehr hilft und wodurch ich mehr lernen kann.”
Auszubildende Alina

HABEN WIR DEIN INTERESSE GEWECKT? DANN BEWIRB DICH!

Biuerliche Erzeugergemeinschaft Schwibisch Hall | z. Hd. Christian Biihler
RaiffeisenstraBe 16 | 74523 Schwibisch Hall
Telefon (0791) 932 90-541 | bewerbung@besh.de
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FLEISCHER m/w)

Die Bauerliche Erzeugergemeinschaft Schwibisch Hall ist der fiihrende Hersteller und Vermarkter von Fleisch aus be-
sonders artgerechter Tierhaltung. Sie legt besonderen Wert auf die ausgezeichnete Qualitit der regionalen Erzeugnisse.
In Deiner Ausbildung zum Fleischer (m/w/d) lernst Du die theoretischen Grundlagen rund um Fleisch sowie das Hand-
werk von Grund auf. Dazu gehoren Fleischzerlegung, Herstellung von Wurst und Fleischwaren nach Spezifikation,
Kreation von neuen Produkten, Qualititssicherung sowie Kundenberatung und Verkauf.

DIE AUSBILDUNG IST DIE RICHTIGE FUR DICH, WENN — AUF EINEN BLICK
- Du Fleisch und Wurst magst und besonderen Wert auf Voraussetzung
Qualitat legst. mindestens Hauptschulabschluss
- Du handwerkliches Geschick hast und gern mit anpackst. )
- Du gewissenhaft arbeitest und korperlich fit bist. ??Zzlrléiungsdauer

- Und am wichtigsten: Wenn Du Lust hast, hochwertige
Fleischerzeugnisse aus besonders artgerechter Tierhal- Berufsschule
tung handwerklich herzustellen und Dich
mit Deinen Ideen einzubringen.

Gewerbliche Schule Kiinzelsau

Standort

Wurstmanufaktur Schwibisch Hall - Hessental

WIR BIETEN

Ausbildungsschwerpunkte

- Fleisch zerlegen und Teilst{icke herrichten

- Wurstwaren handwerklich herstellen

- Mitarbeitervorteile wie Eintritt zu Events und - Fleisch- und Wurstwaren weiterentwickeln
Einkaufsrabatte im Unternehmen. - Hygiene- und Qualitétsstandards sicherstellen

- ,griine” Schulungs- und Weiterbildungsméglichkeiten
an der Akademie Schloss Kirchberg und extern.

- ein spannendes Arbeitsumfeld und ein offener,
ehrlicher Umgang miteinander.

- beste Ubernahmechancen nach Deiner Ausbildung
und individuelle Entwicklungsmoglichkeiten.

HABEN WIR DEIN INTERESSE GEWECKT? DANN BEWIRB DICH!

Biuerliche Erzeugergemeinschaft Schwibisch Hall | z. Hd. Christian Biihler
RaiffeisenstraBe 20 | 74523 Schwibisch Hall
Telefon (0791) 932 90 - 541 | bewerbung@besh.de
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FACHVERKAUFER mwo
IM LEBENSMITTELHANDWERK, FLEISCHEREI

Die Bauerliche Erzeugergemeinschaft Schwibisch Hall ist der fiihrender Hersteller und Vermarkter von Fleisch aus be-
sonders artgerechter Tierhaltung. Sie legt besonderen Wert auf die ausgezeichnete Qualitit der regionalen Erzeugnisse.
Als Fachverkaufer (m/w/d) im Lebensmittelhandwerk mit Schwerpunkt Fleischerei beritst Du die Kunden zu den Fleisch-
erzeugnissen, kannst Fachfragen rund um Wurst und Fleisch beantworten und bearbeitest Bestellungen. Zu den Auf-
gaben als Fachverkidufer gehoren auch die Warenbestellung, -annahme und -priifung sowie die fachgerechte Lagerung,
Verpackung und ansprechende Priasentation in der Theke.

DIE AUSBILDUNG IST DIE RICHTIGE FUR DICH, WENN — AUF EINEN BLICK
- Du Fleisch und Wurst magst und besonderen Wert auf Voraussetzung
Qualitét legst. mindestens Hauptschulabschluss

- Du durch Deine freundliche und zuvorkommende )
Art iiberzeugst und tiber gutes Ausdrucks- Ausbildungsdauer
vermogen verfiigst. 3 Jahre

- Du Kundenkontakt schitzt und die Kunden bei Dir
an erster Stelle stehen.

- Und am wichtigsten: Wenn Du Lust hast, hochwertige
regionale Fleischerzeugnisse aus besonders artgerech- Standorte
ter Tierhaltung zu verkaufen. Bauernmarkt in Schwibisch Hall Hessental

s‘Hallische in Schwibisch Hall

Markthallen Kornhausscheune in Schwibisch Hall

WIR BIETEN Regionalmarkt Hohenlohe in Wolpertshausen

Berufsschule
Gewerbliche Schule Kiinzelsau

- ein spannendes Arbeitsumfeld und ein offener,

Ausbildungsschwerpunkte
ehrlicher Umgang miteinander.

- Waren bestellen und auf ihre Qualitét priifen

- Mitarbeitervorteile wie Eintritt zu Events und - Wurst- und Fleischwaren présentieren,
Einkaufsrabatte im Unternehmen. fachgerecht lagern und verpacken

- ,griine” Schulungs- und Weiterbildungsmoglichkeiten - Kunden informieren und beraten,
an der Akademie Schloss Kirchberg und extern. Waren verkaufen

- beste Ubernahmechancen nach Deiner Ausbildung
und individuelle Entwicklungsméglichkeiten.

HABEN WIR DEIN INTERESSE GEWECKT? DANN BEWIRB DICH!

Biuerliche Erzeugergemeinschaft Schwibisch Hall | z. Hd. Christian Biihler
RaiffeisenstraBe 16 | 74523 Schwibisch Hall
Telefon (0791) 932 90-541 | bewerbung@besh.de
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FACHINFORMATIKER m/wn)
SYSTEMINTEGRATION

Arbeiten ohne Computer ist heutzutage kaum vorstellbar. Damit alles funktioniert, bist Du als Fachinformatiker (m/w/d)
gefragt. Deine Aufgaben sind vielseitig und abwechslungsreich. In der Ausbildung lernst Du, wie Hardware verbaut wird,
wie komplexe IT-Systeme geplant, eingerichtet und im Team eingefiihrt werden. Dariiber hinaus bist Du an der Uber-
wachung der IT-Systeme und der Behebung von Stérungen unterschiedlicher Art beteiligt.

DIE AUSBILDUNG IST DIE RICHTIGE FUR DICH, WENN — AUF EINEN BLICK
- Du Dich fiir Computer und Technik interessierst. Voraussetzung
- Du sehr gute Computer-Kenntnisse hast und Freude an mindestens Mittlere Reife
der Arbeit mit dem Computer und im Team hast. )
- Du strukturiert und gewissenhaft arbeitest. ;Xt;:l})llrléiungsdauer
- Du iiber gute Mathematikkenntnisse und Verkiirzung auf 2,5 Jahre moglich
einen Fiithrerschein Klasse B verfiigst.
- Und am wichtigsten: Wenn Du Lust hast, ein Teil Berufsschule
unseres IT-Teams zu werden und l6sungsorientiertes Gewerbliche Schule Schwébisch Hall
Arbeiten fiir dich selbstverstidndlich ist.
Standort
Schwibisch Hall Hessental
WIR BIETEN
Ausbildungsschwerpunkte
- ein spannendes Arbeitsumfeld und ein offener, - Einrichtung von Hardware und IT-Systemen
ehrlicher Umgang miteinander. - Schulungen zur Bedienung der Systeme
- Verantwortungsvolle Aufgaben, Raum fiir Deine Ideen - Sy“sterne beobachten und weiterentwickeln,
und Verwirklichung bei der Arbeit. Stérungen beheben

- Mitarbeitervorteile wie Eintritt zu Events und
Einkaufsrabatte im Unternehmen.

- ,griine“ Schulungs- und Weiterbildungsmoglichkeiten
an der Akademie Schloss Kirchberg und extern.

- Individuelle Entwicklungsmoglichkeiten nach
Deiner Ausbildung.

.Die Ausbildung ist nicht immer einfach.
Aber zu sehen, was die erbrachte Arbeit verandert,
ist groBartig.”

Auszubildender Markus

HABEN WIR DEIN INTERESSE GEWECKT? DANN BEWIRB DICH!

Biuerliche Erzeugergemeinschaft Schwibisch Hall | z. Hd. Christian Biihler
RaiffeisenstraBe 16 | 74523 Schwibisch Hall
Telefon (0791) 932 90-541 | bewerbung@besh.de
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KAUFMANN mwo)
FUR GROR- UND AUBNHANDELSMANAGEMENT

Wiéhrend der Ausbildung erhiltst Du Einblicke in verschiedene betriebswirtschaftliche Bereiche. Du sammelst umfang-
reiche Kenntnisse insbesondere im Wareneinkauf und -verkauf, der Warenlagerung, im Fiihren von Einkaufs-, Bera-
tungs- und Verkaufsgesprichen, in der Bearbeitung von Kundenauftrdgen und Reklamationen, Preiskalkulation sowie
dem Erstellen von Lieferscheinen und Rechnungen. Ein weiterer wichtiger Teil der Ausbildung ist die Warenkunde.
Natiirlich lernst auch unserer Erzeugnisse vom Rohstoff bis hin zum fertigen Produkt kennen.

DIE AUSBILDUNG IST DIE RICHTIGE FUR DICH, WENN — AUF EINEN BLICK

- Du strukturiert arbeitest und kommunikativ bist. Voraussetzung

- Du ein sicheres Auftreten und Freude am Umgang mindestens Mittlere Reife
mit Menschen hast. )

- Du iiber gute Deutsch- und Mathematikkenntnisse und ;lelzlfllrledungsdauer

idealerweise einen Fiihrerschein Klasse B verfiigst. Verkiirzung auf 2,5 oder 2 Jahre moglich

- Und am wichtigsten: Wenn Du Lust hast, ein Teil

unseres Teams zu werden und selbstindiges 16sungs- Berufsschule
orientiertes Arbeiten fiir dich selbstverstidndlich ist. Kaufminnische Schule Schwibisch Hall
Standort
WIR BIETEN Wechselnde Standorte (Wolpertshausen,

Schwibisch Hall und Kirchberg
- ein spannendes Arbeitsumfeld und ein offener,

ehrlicher Umgang miteinander. Ausbildungsschwerpunkte

- Verantwortungsvolle Aufgaben und Verwirklichung Je nach Abteilung und individuellen Stirken
bei der Arbeit.

- Mitarbeitervorteile wie Eintritt zu Events und
Einkaufsrabatte im Unternehmen.

- ,griine” Schulungs- und Weiterbildungsmoéglichkeiten
an der Akademie Schloss Kirchberg und extern.

- beste Ubernahmechancen nach Deiner Ausbildung
und individuelle Entwicklungsméglichkeiten.

.Am besten an meiner Aushildung gefallt mir die

Abwechslung bei der Arbeit.”
Auszubildender Elias

HABEN WIR DEIN INTERESSE GEWECKT? DANN BEWIRB DICH!

Biuerliche Erzeugergemeinschaft Schwibisch Hall | z. Hd. Christian Biihler
RaiffeisenstraBe 16 | 74523 Schwibisch Hall
Telefon (0791) 932 90-541 | bewerbung@besh.de
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KAUFMANN wm/wm)
IM EINZELHANDEL, LEBENSMITTELBEREICH

Als Kaufmann (m/w/d) im Einzelhandel bist Du der erste Ansprechpartner fiir Kunden im Geschift. Du stehst ihnen mit
Warenkenntnis und Rat zur Seite. In der Ausbildung lernst Du Wareneinkauf, -lagerung und -prdsenatation. So sorgst
Du fiir ein einladendes Ladenbild und fiir ausreichende Waren im Regal. Zu Deinen Aufgaben zdhen auch das Bedienen
der Kasse, Kassenabrechnung, Reklamationen bearbeiten und Mithilfe bei der Inventur. Du durchldufst alle Filialen der
BESH Gruppe. Dadurch erhilst Du auch Einblicke in den Online Shop, Post, Fleischtheke und das kaufméannische Biiro,
wo der Dienstplan erstellt und das Warenwirtschaftssystem gepflegt wird.

DIE AUSBILDUNG IST DIE RICHTIGE FUR DICH, WENN — AUF EINEN BLICK
- Du kommunikativ bist und durch Dein freundliches und Voraussetzung
authentisches Auftreten tiberzeugst. mindestens Hauptschulabschluss

- Du Freude am Umgang mit Menschen hast.

. . s . . Ausbil
- Du gewissenhaft, zuverldssig und strukturiert arbeitest. 3 1}:11})11redungsdauer
- Und am wichtigsten: Wenn Du Lust hast, Verkiirzung auf 2,5 Jahre méglich
ein Teil des unseres Teams zu werden und unsere
regionalen Erzeugnisse zu verkaufen. Berufsschule

Kaufmannische Schule Schwibisch Hall

WIR BIETEN Standort

Regionalmarkt Hohenlohe in Wolpertshausen

- ein spannendes Arbeitsumfeld und ein offener, Bauernmarkt in Schwibisch Hall Hessental

ehrlicher Umgang miteinander.

- Mitarbeitervorteile wie Eintritt zu Events und Ausbildungsschwerpunkte
Einkaufsrabatte im Unternehmen. - Kunden informieren und beraten

- »grine” Schulungs- und Weiterbildungsmoglichkeiten - Bediengn und Abrechnen der Kasse
an der Akademie Schloss Kirchberg und extern. - Wareneinkauf und -kontrolle

- beste Ubernahmechancen nach Deiner Ausbildung - Warenlagerung, -verriumung und -prasentation

und individuelle Entwicklungsméglichkeiten.

.In der Aushildung lernst viel iiber Lebensmittel —
vor allem aus regionalem und Bio-Anbau — sowie die
organisatorischen Ablaufe im Markt. So kannst Du
spéter einen Bereich oder eine Abteilung eigenver-
antwortlich iibernehmen. Und was noch wichtig ist:

Die Aushildung im Regionalmarkt macht viel Freude!”
Marktleiterin Ingrid

HABEN WIR DEIN INTERESSE GEWECKT? DANN BEWIRB DICH!

Biuerliche Erzeugergemeinschaft Schwibisch Hall | z. Hd. Christian Biihler
RaiffeisenstraBe 16 | 74523 Schwibisch Hall
Telefon (0791) 932 90-541 | bewerbung@besh.de
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KAUFMANN wwo
FUR BUROMANAGEMENT

Als Kaufmann fiir (m/w/d) Biromanagement kannst Du dein Organisationstalent unter Beweis stellen. Du bist fiir unter-
schiedliche biirowirtschaftlichen Abldufe zustdndig wie zum Beispiel Organisieren, Koordinieren und Kommunizieren
mit internen und externen Partnern. Zu deinen Aufgaben gehort das Aufbereiten und Prédsentieren von Daten und In-
formationen, das Erstellen schriftlicher Dokumente sowie schriftliche und miindliche Korrespondenz. Sekretariats- und
Assistenzaufgaben fallen ebenfalls in den Tétigkeitsbereich eines Kaufmanns (m/w/d) fiir Bliromanagement.

DIE AUSBILDUNG IST DIE RICHTIGE FUR DICH, WENN

- Du strukturiert und gewissenhaft arbeitest.
- Du kommunikativ bist und durch Dein freundliches
Auftreten liberzeugst.

- Du die deutsche Rechtschreibung und Grammatik
beherrschst, Dich gut ausdriicken kannst und gute
Mathematikkenntnisse hast.

- Du gut mit dem Computer umgehen kannst und
Programme von MS Office beherrschst.

- Und am wichtigsten: Wenn Du Lust hast, ein Teil
unseres Teams zu werden, und selbstindiges l6sungs-
orientiertes Arbeiten fiir dich selbstverstindlich ist.

WIR BIETEN

- ein spannendes Arbeitsumfeld und ein offener,
ehrlicher Umgang miteinander.

- Verantwortungsvolle Aufgaben und Verwirklichung
bei der Arbeit.

- Mitarbeitervorteile wie Eintritt zu Events und
Einkaufsrabatte im Unternehmen.

- ,griine” Schulungs- und Weiterbildungsmoéglichkeiten
an der Akademie Schloss Kirchberg und extern.

- beste Ubernahmechancen nach Deiner Ausbildung
und individuelle Entwicklungsméglichkeiten.

— AUF EINEN BLICK

Voraussetzung
mindestens Mittlere Reife

Ausbildungsdauer
3 Jahre
Verkiirzung auf 2,5 Jahre méglich

Berufsschule
Kaufménnische Schule Schwibisch Hall

Standort
Wechselnde Standorte

Ausbildungsschwerpunkte
Je nach Abteilung und individuellen Stirken

.An meiner Aushildung gefallen mir inshesondere die
Vielfalt meiner Tatigkeiten und die Zusammenarbeit

mit den Kollegen.”
Auszubildende Janine

HABEN WIR DEIN INTERESSE GEWECKT? DANN BEWIRB DICH!

Biuerliche Erzeugergemeinschaft Schwibisch Hall | z. Hd. Christian Biihler
RaiffeisenstraBe 16 | 74523 Schwibisch Hall
Telefon (0791) 932 90-541 | bewerbung@besh.de
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KO c H (M/W/D)

Ob Fischgericht, Fleischgericht, Suppe oder Dessert — nach der Ausbildung zum Koch (m/w/d) beherrschst Du die Kiiche!
In der Ausbildung lernst Du in erster Linie das fachgerechte Zubereiten und Anrichten von Gerichten sowie fundierte
Warenkunde. Zur Ausbildung gehéren auch das Kreieren von Meniis und Speisepldnen, Kundenberatung, Einkauf und
fachgerechte Lagerung von Lebensmitteln, Organisation der Arbeitsablidufe in der Kiiche und Kalkulationen.

Wihrend der Ausbildung durchldufst Du verschiedene Abteilungen und sammelst Erfahrungen im Service, in der kalten
und warmen Kiiche in der Mohrenkdpfle Gastronomie, im Catering bei Events auf Schloss Kirchberg und AuBerhaus.

DIE AUSBILDUNG IST DIE RICHTIGE FUR DICH, WENN

- Du gern kochst und dabei kreativ bist.

- Dich dafiir interessierst, woher die Zutaten kommen
- Du Regionalitdt und Qualitat schéitzt.

- Du ein Teamplayer und kommunikativ bist.

- Du strukturiert arbeitest und immer einen
kiihlen Kopf bewahrst.

- Und am wichtigsten: Wenn Du Lust hast, ein Teil
unseres Gastronomie-Teams zu werden und Dich in
kulinarischen Projekten der Biuerlichen Erzeugerge-
meinschaft Schwibisch Hall einbringen mochtest.

WIR BIETEN

- ein spannendes Arbeitsumfeld und ein offener,
ehrlicher Umgang miteinander.

- abwechslungsreiche Aufgaben, Raum fiir Kreativitit
und Verwirklichung bei der Arbeit.

- Mitarbeitervorteile wie Eintritt zu Events und
Einkaufsrabatte im Unternehmen.

- ,griine“ Schulungs- und Weiterbildungsmoéglichkeiten
an der Akademie Schloss Kirchberg und extern.

- beste Ubernahmechancen nach Deiner Ausbildung
und individuelle Entwicklungsméglichkeiten.

— AUF EINEN BLICK

Voraussetzung
mindestens Hauptschulabschluss

Ausbildungsdauer
3 Jahre

Berufsschule

Estes Lehrjahr: Gewerbliche Schule Kiinzelsau

Zweites + drittes Lehrjahr: Landesberufsschule
Bad Uberkingen

Standorte
Mohrenképfle Gastronomie Wolpertshausen
und Schloss Kirchberg a. d. Jagst

Ausbildungsschwerpunkte

- Meniis und Speiseplédne erstellen

- Gerichte zubereiten und anrichten

- Arbeitsablaufe in der Kiiche organisieren
- Einkauf und Lagerung der Zutaten

.In meinem Beruf hat man viel Abwechslung.
Ich freue mich, dass ich viel selbstandig arbeiten

und experimentieren darf.”
Auszubildender Christian

HABEN WIR DEIN INTERESSE GEWECKT? DANN BEWIRB DICH!

Biuerliche Erzeugergemeinschaft Schwibisch Hall | z. Hd. Christian Biihler
RaiffeisenstraBe 16 | 74523 Schwibisch Hall
Telefon (0791) 932 90-541 | bewerbung@besh.de
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FLORIST wmwm)

Farbenfroh und kreativ - so lésst sich die Ausbildung zum Floristen (m/w/d) beschreiben. Zu Deinen Hauptaufgaben
als Florist (m/w/d) gehort das Gestalten von Pflanzen- und Blumenschmuck nach eigenen Ideen oder Kundenwiinschen.
Eine weitere Aufgaben ist, dass Du Raume fiir Hochzeiten oder andere Events erstrahlen ldsst. Fiir die Versorgung und
Pflege der Pflanzen bist Du ebenfalls zustdndig und Du stehst Kunden mit deinem groBen Fachwissen iiber Pflanzen
beratend zur Seite. Neben den handwerklichen Aufgaben kommen auch kaufminnische Aufgaben, wie die Beschaffung
und Lagerung der Waren hinzu.

DIE AUSBILDUNG IST DIE RICHTIGE FUR DICH, WENN — AUF EINEN BLICK

- Du gerne Neues ausprobierst kreativ bist. Voraussetzung

- Du uiber handwerkliches Geschick und
Fingerfertigkeit verfiigst.

mindestens Hauptschulabschluss

- Du ein Auge fiir Dekoration, Asthetik und ;lezlfllrledungsdauer
Farbkombinationen hast.
- Du durch Dein freundliches Auftreten iiberzeugst und Berufsschule

Freude am Umgang mit Menschen hast. Christiane-Herzog-Schule Heilbronn

- Und am wichtigsten: Wenn Du Dich fiir Pflanzen
interessierst und Du Deiner Kreativitit freien Lauf Standort
lassen mochtest. Floristikabteilung im Regionalmarkt Hohenlohe

Ausbildungsschwerpunkte

WIR BIETEN - BlumenstriuBe und Gestecke gestalten
- Pflanzen pflegen
- ein spannendes Arbeitsumfeld und ein offener, - Wareneinkauf
ehrlicher Umgang miteinander. - Kundenberatung

- Planung und Umsetzung von Blumendeko
auBerhaus und auf Events

- Verwirklichung bei der Arbeit.

- Mitarbeitervorteile wie Eintritt zu Events und
Einkaufsrabatte im Unternehmen.

- ,griine” Schulungs- und Weiterbildungsmoéglichkeiten
an der Akademie Schloss Kirchberg und extern.

- beste Ubernahmechancen nach Deiner Ausbildung
und individuelle Entwicklungsméglichkeiten.

HABEN WIR DEIN INTERESSE GEWECKT? DANN BEWIRB DICH!

Biuerliche Erzeugergemeinschaft Schwibisch Hall | z. Hd. Christian Biihler
RaiffeisenstraBe 16 | 74523 Schwibisch Hall
Telefon (0791) 932 90-541 | bewerbung@besh.de
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HOTELFACHMANN m/wm)

Die Ausbildung zum Hotelfachmann (m/w/d) ist vielseitig. Zu deinen Aufgaben im BioHotel Schloss Kirchberg gehort
zum einen das Empfangen und Verabschieden der Giste an der Rezeption, d.h. du wirst sowohl den Check-in als auch
den Check-out vornehmen, sowie das Beraten der Gaste. AuBerdem bist du zusténdig fiir Kalkulationen, Angebots- und
Rechnungserstellung. Ebenso wirst du bei der Planung und Mitgestaltung von Events (auch im Hybridformat) involviert
sein, die Gastrdume kontrollieren und herrichten, sowie Speisen und Getrinke servieren.

DIE AUSBILDUNG IST DIE RICHTIGE FUR DICH, WENN — AUF EINEN BLICK

- Du freundlich und kontaktfreudig bist und Freude am Voraussetzung
Umgang mit Menschen hast. mindestens Hauptschulabschluss

- Du teamorientiert arbeitest. .

- Bio deine Leidenschaft ist. 13&1}21})11rléiungsdauer

- Du iiber gute Deutschkenntnisse in Wort und Schrift Verkiirzung auf 2,5 Jahre moglich
sowie Kenntnisse in einer Fremdsprache verfiigst.

- Du gut mit dem Computer umgehen kannst und idealer- Berufsschule
weise bereits Erfahrungen mit Excel sammeln konntest. Hauswirtschaftliche Schule Kiinzelsau

Landesberufsschule Bad Uberkingen

WIR BIETEN
) ] ) Standort
- ein spannendes Arbeitsumfeld und ein offener, BioHotel Kirchberg a. d. Jagst
ehrlicher Umgang miteinander. SCHLOBS_‘S ORCHBERG
- verantwortungsvolle Aufgaben. Ausbildungsschwerpunkte peme
- Mitarbeitervorteile wie Eintritt zu Events und - Check-In und Check-Out, Betreuen der Géste
Einkaufsrabatte im Unternehmen. - Speisen und Getranke servieren

- Schreiben von Rechnungen und Erstellen
von Angeboten
- Hilfe bei der Organisieren von (hybriden) Events

- ,griine” Schulungs- und Weiterbildungsméglichkeiten
an der Akademie Schloss Kirchberg und extern.

- beste Ubernahmechancen nach Deiner Ausbildung
und individuelle Entwicklungsmoglichkeiten.

.Die Arbeit im Service und der Kundenkontakt
machen groBen SpaB.”
Auszubildender Ludwig

HABEN WIR DEIN INTERESSE GEWECKT? DANN BEWIRB DICH!

Biuerliche Erzeugergemeinschaft Schwibisch Hall | z. Hd. Christian Biihler
RaiffeisenstraBe 16 | 74523 Schwibisch Hall
Telefon (0791) 932 90-541 | bewerbung@besh.de
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FACHKRAFT mwn)
FUR LEBENSMITTELTECHNIK

Die Béuerliche Erzeugergemeinschaft Schwébisch Hall ist der fiihrender Hersteller und Vermarkter von Fleisch und
Fleischgerichten aus besonders artgerechter Tierhaltung. Sie legt besonderen Wert auf die ausgezeichnete Qualitédt der
regionalen Erzeugnisse. In Deiner Ausbildung zur Fachkraft (m/w/d) fiir Lebensmitteltechnik dreht sich alles um guten
Geschmack. In der Ausbildung lernst Du alles Wichtige tiber Rohstoffe und die Herstellung von Lebensmittel. Du nimmst
Rohstoffe an, priifst sie auf ihre Qualitét, lagerst sie oder verarbeitest sie direkt weiter. Du bist in den kompletten Prozess
bis hin zum fertigen Produkt - wie unseren Echt Héllischen Feinkostgerichten - involviert und stellst die Qualitét sicher.
Bei der Entwicklung neuer Produkte bist Du beteiligt und bringst Deine Ideen ein.

DIE AUSBILDUNG IST DIE RICHTIGE FUR DICH, WENN — AUF EINEN BLICK
- Du Fleisch und gutes Essen magst und besonderen Voraussetzung
Wert auf Qualitét legst. mindestens Mittlere Reife
- Du handwerkliches Geschick hast und gern mit anpackst. .
- Du gewissenhaft arbeitest und korperlich fit bist. 3A1j:l})11rgungsdauer
- Und am wichtigsten: Wenn Du Lust hast, hochwertige
Fleischerzeugnisse aus besonders artgerechter Tierhal- Berufsschule
tung handwerklich herzustellen und Dich Peter-Bruckmann-Schule Heilbronn
mit Deinen Ideen einzubringen.
Standort

Wurstmanufaktur Schwibisch Hall - Hessental

WIR BIETEN

Ausbildungsschwerpunkte

- Warenannahme und -kontrolle

- Feinkostgerichte handwerklich herstellen

- Mitarbeitervorteile wie Eintritt zu Events und - Feinkostgerichte weiterentwickeln
Einkaufsrabatte im Unternehmen. - Hygiene- und Qualitétsstandards sicherstellen

- ein spannendes Arbeitsumfeld und ein offener,
ehrlicher Umgang miteinander.

- ,griine” Schulungs- und Weiterbildungsméglichkeiten
an der Akademie Schloss Kirchberg und extern.

- beste Ubernahmechancen nach Deiner Ausbildung
und individuelle Entwicklungsmoglichkeiten.

HABEN WIR DEIN INTERESSE GEWECKT? DANN BEWIRB DICH!

Biuerliche Erzeugergemeinschaft Schwibisch Hall | z. Hd. Christian Biihler
RaiffeisenstraBe 16 | 74523 Schwibisch Hall
Telefon (0791) 932 90-541 | bewerbung@besh.de
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ELEKTRONIKER wwo)
FUR BETRIEBSTECHNIK

Wenn es um Maschinen und Anlagen geht, bist Du der erste Ansprechpartner im Betrieb. Damit die Elektronik der
Anlagen funktioniert und ein reibungsloser Ablauf im Betrieb méglich ist, brauchen wir Elektroniker (m/w/d) fiir Be-
triebstechnik. Die Ausbildung ist technisch und handwerklich orientiert. Zu den abwechslungsreichen Aufgaben in
unterschiedlichem Umfeld gehoren insbesondere die Installation und Inbetriebnahme von elektronischen Anlagen und
Maschinen, die rasche Fehlersuche und -behebung bei Stérungen und die Weiterentwicklung der Elektronik in der

Unternehmensgruppe.
DIE AUSBILDUNG IST DIE RICHTIGE FUR DICH, WENN — AUF EINEN BLICK
- Du Dich fiir Technik und Maschinen interessierst. Voraussetzung

- Du handwerkliches Geschick hast und gern mit anpackst. mindestens Hauptschulabschluss

- Du gewissenhaft arbeitest und korperlich fit bist.

Ausbildungsdauer
- Und am wichtigsten: Wenn Du Lust hast, das 3,5 Jahre
Technik-Team der Béduerlichen Erzeugergemeinschaft Verkiirzung méglich
Schwibisch Hall zu unterstiitzen und Dich an der
Weiterentwicklung der technischen Anlagen Berufsschule
beteiligen willst. Gewerbliche Schule Crailsheim
Standort
WIR BIETEN Schwébisch Hall - Hessental
- ein spannendes Arbeitsumfeld und ein offener, Ausbildungsschwerpunkte
ehrlicher Umgang miteinander. Inbetriebnahme, Reparatur und Weiterentwicklung
- Mitarbeitervorteile wie Eintritt zu Events und von elektrischen Anlagen und Maschinen

Einkaufsrabatte im Unternehmen.

- ,griine” Schulungs- und Weiterbildungsmoéglichkeiten
an der Akademie Schloss Kirchberg und extern.

- beste Ubernahmechancen nach Deiner Ausbildung
und individuelle Entwicklungsméglichkeiten.

HABEN WIR DEIN INTERESSE GEWECKT? DANN BEWIRB DICH!

Biuerliche Erzeugergemeinschaft Schwibisch Hall | z. Hd. Christian Biihler
RaiffeisenstraBe 16 | 74523 Schwibisch Hall
Telefon (0791) 932 90-541 | bewerbung@besh.de
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DUALES STUDIUM BWL: FOOD MANAGEMENT

Im dualen Studium wechseln sich Theorie und Praxis ab. Du lernst betriebswirtschaftliche Grundlagen wie Marketing,
Personalwesen, Projektmanagement, Rechnungswesen und Recht sowie volkswirtschaftliche Grundlagen. Zusitzlich
lernst Du die Farm-to-Fork-Prozesse wie Erndhrung, Nachhaltigkeit, Warengruppen, Verbraucherschutz und Qualitéts-
sicherung - theoretisch und im Labor.

In Seminar- und Projektarbeiten sowie der Bachelorarbeit vertiefst Du Themen aus der BWL oder dem Lebensmittelbe-
reich. Je nach Deinen Stirken und Interessen kannst Du in unterschiedlichen Abteilungen im Unternehmen titig sein.

DAS STUDIUM IST DAS RICHTIGE FUR DICH, WENN — AUF EINEN BLICK
- Du Freude am Lernen und eine schnelle Voraussetzung
Auffassungsgabe hast. Allgemeine Hochschulreife oder Fachhochschulreife
- Du verantwortungsbewusst, engagiert, zielstrebig, und bestandener allgemeiner Studierfahigkeitstest
belastbar und kommunikativ bist. )
- Du Dich fiir Lebensmittel und Nachhaltigkeit interessierst. Studiendauer
6 Semester

- Und am wichtigsten: Wenn Du Lust hast, Dich in
Projekte der Unternehmensgruppe einzubringen,
und ldsungsorientiertes Arbeiten fiir Dich selbst- Abschluss
verstdandlich ist.

abwechselnd 12 Wochen Praxis und Theorie

Bachelor of Arts in Betriebswirtschaftslehre

Hochschule
WIR BIETEN DHBW Heilbronn
- ein spannendes Arbeitsumfeld und ein offener, Standort
ehrlicher Umgang miteinander. Unterschiedliche Abteilungen innerhalb der
- Verantwortungsvolle Aufgaben und Verwirklichung BESH-Gruppe je nach Fachgebiet
bei der Arbeit.
- Mitarbeitervorteile wie Eintritt zu Events und Mogliche Studien- und Ausbildungsschwerpunkte
Einkaufsrabatte im Unternehmen. - Vertr‘le"b upd Marketing
- ,griine“ Schulungs- und Weiterbildungsmoéglichkeiten i nghtatssmherung
- Projektmanagement

an der Akademie Schloss Kirchberg und extern. . .
- Organisationsentwicklung

- beste Ubernahmechancen nach Deinem Studium und
individuelle Entwicklungsmoglichkeiten.

.Die Theoriephasen an der DHBW sind toll:
Wir haben spitzen Dozenten, viele spannende Facher
und Heilbronn ist eine tolle Stadt!”

Duale Studentin Janina

HABEN WIR DEIN INTERESSE GEWECKT? DANN BEWIRB DICH!

Biuerliche Erzeugergemeinschaft Schwibisch Hall | z. Hd. Nadine Biihler
RaiffeisenstraBe 16 | 74523 Schwibisch Hall
Telefon (0791) 932 90-541 | bewerbung@besh.de
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DUALES STUDIUM BWL: MESSE-, KONGRESS-
UND EVENTMANAGEMENT

Im dualen Studium wechseln sich Theorie und Praxis ab. Du lernst betriebswirtschaftliche Grundlagen wie Marketing,
Personalwesen, Rechnungswesen und Recht sowie volkswirtschaftliche Grundlagen. Dein Wissen vertiefst Du in den
Bereichen Projektmanagement, Messe-, Kongress- und Eventmanagement. In den Praxisphasen bist Du an der Planung,
Organisation und Umsetzung von kleineren Veranstaltungen und gréBeren internationalen Events im Schloss Kirchberg
und auBer Haus beteiligt.

Je nach Deinen Stdrken und Interessen kannst Du in unterschiedlichen Abteilungen der Unternehmensgruppe tétig sein
und fiir unterschiedliche Veranstaltungen verantwortlich sein.

DAS STUDIUM IST DAS RICHTIGE FUR DICH, WENN — AUF EINEN BLICK
- Du Freude am Lernen und eine schnelle Voraussetzung
Auffassungsgabe hast. Allgemeine Hochschulreife oder Fachhochschulreife
- Du verantwortungsbewusst, engagiert, zielstrebig und und bestandener allgemeiner Studierfahigkeitstest
belastbar bist.
Studiendauer

- Du ein Organisationstalent und sehr kommunikativ bist.
6 Semester

- Du Dich fiir unvergessliche Events begeisterst und ein abwechselnd 12 Wochen Praxis und Theorie

Auge fiir Details hast.

- Und am wichtigsten: Wenn Du Lust hast, Dich in die Abschluss
Planung, Organisation und Umsetzung von Events der Bachelor of Arts in Betriebswirtschaftslehre
Unternehmensgruppe einzubringen, und lésungsorien-
tiertes Arbeiten fiir Dich selbstverstdndlich ist. Hochschule
DHBW Mannheim
WIR BIETEN Standort
Unterschiedliche Abteilungen innerhalb der
- ein spannendes Arbeitsumfeld und ein offener, BESH-Gruppe
ehrlicher Umgang miteinander.
- Verantwortungsvolle Aufgaben und Verwirklichung Studien- und Ausbildungsschwerpunkte
bei der Arbeit. Projekt- und Eventmanagement:

Planung, Organisation und Umsetzung

- Mitarbeitervorteile wie Eintritt zu Events und .
unterschiedlicher Veranstaltungen

Einkaufsrabatte im Unternehmen.

- ,griine” Schulungs- und Weiterbildungsméglichkeiten
an der Akademie Schloss Kirchberg und extern.

- beste Ubernahmechancen nach Deinem Studium und
individuelle Entwicklungsmoglichkeiten.

HABEN WIR DEIN INTERESSE GEWECKT? DANN BEWIRB DICH!

Biuerliche Erzeugergemeinschaft Schwibisch Hall | z. Hd. Nadine Biihler
RaiffeisenstraBe 16 | 74523 Schwibisch Hall
Telefon (0791) 932 90-541 | bewerbung@besh.de




